
A SUA SOLUÇÃO COMPLETA DE MANUTENÇÃO  
SEGURA PARA PROCESSAMENTO ALIMENTAR

• Produtos de Limpeza e Desengordurantes • Lubrificantes • Proteção Anticorrosiva • 
• Agentes Desmoldantes • Especiais •

GAMA DE PROCESSAMENTO  
ALIMENTAR SEGURO
SOLUÇÕES PARA O MANTER EM MOVIMENTO



A CRC Industries é uma empresa responsável pelo desenvolvimento e fabrico mundial de soluções de manutenção para a indústria, setor automóvel 
e segmentos eletrónicos. A empresa é constituída por seis grupos operacionais com sede nos Estados Unidos, Bélgica, Reino Unido, África do Sul, Índia 
e Austrália. A CRC Industries Europe tem a certificação ISO 9001 e é certificada pela EcoVadis ao nível da sustentabilidade ambiental.

As gamas de produtos incluem: produtos de limpeza, lubrificantes, processamento de polímeros, adesivos, produtos de soldadura, aditivos e outros 
produtos especializados, todos disponíveis no mercado europeu, do Médio Oriente, indiano e africano.

A gama de produtos "Food Processing Safe" (FPS) foi especificamente desenvolvida para satisfazer as exigências rigorosas das empresas 
de alimentos, bebidas e embalagens. Todos os produtos “FPS” têm os códigos de categoria NSF corretos e muitos contêm ainda a 
certificação Halal.

Para informações detalhadas sobre os produtos, Fichas Técnicas (TDS) e Fichas de Segurança (SDS), consulte o sítio Web do CRC: crceurope.com

PICTOGRAMAS ............................................................................................................................................................................................................................................................. 3

O MEU CRC ....................................................................................................................................................................................................................................................................... 4

PERMA-LOCK .................................................................................................................................................................................................................................................................. 5

HACCP .................................................................................................................................................................................................................................................................................... 6

GREENLIGHT .................................................................................................................................................................................................................................................................. 7

HALAL .................................................................................................................................................................................................................................................................................... 8 - 9

COMO LER UM MÓDULO DE PRODUTO ....................................................................................................................................................................................... 10

PRODUTOS DE LIMPEZA E DESENGORDURANTES ......................................................................................................................................................... 11 - 14

SMARTWASHER: DISPOSITIVO DE LAVAGEM DE PEÇAS POR BIORREMEDIAÇÃO  ................................................................... 15

LUBRIFICANTES, MASSAS LUBRIFICANTES E ÓLEOS .................................................................................................................................................. 16 - 19

PROCESSAMENTO DE POLÍMEROS ...................................................................................................................................................................................................... 20 - 21

ESPECIAIS ........................................................................................................................................................................................................................................................................... 22

GUIA DE SELEÇÃO DE PRODUTOS FPS ......................................................................................................................................................................................... 23

GLOSSÁRIO ...................................................................................................................................................................................................................................................................... 24 - 25

ÍNDICE E REFERÊNCIA DOS CÓDIGOS DOS PRODUTOS  ........................................................................................................................................ 26 - 27

ÍNDICE

2



A informação apresentada nesta publicação baseia-se na nossa experiência e nos relatórios dos clientes. Existem inúmeros fatores que se encontram fora do nosso 
controlo e conhecimento que afetam a utilização e o desempenho dos nossos produtos e pelo qual não é dada, expressa ou implicitamente, qualquer garantia. Os 
utilizadores devem fazer os seus próprios testes para determinar a aplicabilidade de tais informações ou a adequação de quaisquer produtos para os seus próprios fins 
particulares. As declarações relativas à utilização dos produtos aqui descritos não devem ser interpretadas como recomendação da violação de qualquer patente e não 
se deve assumir qualquer responsabilidade por violação resultante de tal utilização. 

Nota: A gama de produtos da CRC está relacionada com o país. É possível que alguns produtos, listados no catálogo, possam não estar disponíveis. Imagens de produtos 
não vinculativas. O produto real pode ser diferente da imagem devido à mudança para um novo design.

MAIS PRODUTO, MENOS GÁS
Respeitamos o ambiente e se for tecnicamente possível, enchemos a 
maioria dos nossos aerossóis com CO2. Para além do aspeto ambiental, 
isto assegura um aumento de produto de ± 35%.

SISTEMA DE PULVERIZAÇÃO DE 360°
Utilize o seu produto CRC em qualquer ângulo necessário. Também 
pode ser utilizado invertido.

AUDITADO PARA CERTIFICAÇÃO HALAL
O ECC Halal é um centro de certificação europeu independente com 
sede nos Países Baixos que ajuda as empresas a atingir os mais elevados 
padrões de certificação Halal para a produção de alimentos.

REGISTO NSF
A “National Sanitation Foundation” é fornecedora global de soluções de 
gestão de riscos de saúde pública e segurança para empresas, governos 
e consumidores. A avaliação do produto é baseada na formulação e 
revisão do rótulo com produtos conformes que recebem uma carta de 
autorização detalhando a utilização do pedido. 

PROPULSOR DE CO2 
COM MÁXIMO DE 5%

PROPULSOR DE 
PROPANO/BUTANO

PRODUTO ATIVO

MÍNIMO DE 95% 
PRODUTO ATIVO

A VANTAGEM DO PROPULSOR DE CO2 
crcind.info/CO2

PICTOGRAMAS  
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MY CRC 
ATUALIZAÇÕES AUTOMÁTICAS DE TDS E SDS

RETIRA A PREOCUPAÇÃO DA ATUALIZAÇÃO DAS FICHAS SDS
 
Um serviço oferecido aos utilizadores finais e distribuidores da CRC como meio de automatizar a tarefa de atualização das Fichas Técnicas (FDS) e 
Fichas de Dados de Segurança do Material (SDS), reduzindo a carga sobre o pessoal que tem de se lembrar, programar e realizar este requisito de 
segurança.

Ao utilizar a My CRC, o utilizador final pode assegurar 100% de conformidade, automaticamente quando há uma alteração nas fichas técnicas, quer 
devido a alterações legislativas, tais como classificações de perigo ou alterações à legislação europeia. Estas alterações não afetam o desempenho ou a 
disponibilidade do produto, mas numa indústria altamente regulamentada - a conformidade atualizada é essencial para evitar processos judiciais. 

Oferecido através do website da CRC (crceurope.com), um simples processo de registo permite o acesso à gama completa de produtos da CRC, 
onde a seleção de produtos relevantes tem lugar, recebendo apenas atualizações de produtos relevantes. 

O sistema lembra-se da seleção e gerará automaticamente uma notificação por e-mail quando ocorrer uma alteração significativa no TDS ou no SDS, 
mantendo o pessoal de gestão e utilizador relevante atualizado.

UM SERVIÇO ÚNICO QUE FACILITA A CONFORMIDADE!
• Disponibilidade online 24 h/dia - 7 dias/semana
• Remove o potencial de “esquecimento” da verificação das atualizações
• Poupa tempo e é fácil de usar

• A legislação muda frequentemente, sabe sempre quando muda? 
• Receba atualizações automaticamente na sua caixa de correio
• Toda a informação mantida em segurança

1. Navegue até www.crcind.com/crc

2. Clique no logótipo My CRC, no canto superior direito do ecrã.

3. Selecionar a ligação "New User".

4. Preencher os dados da empresa.

5. A identificação e a palavra-passe únicas de início de sessão ser-lhe-ão 
enviadas por e-mail.

6. Introduzir o ID de acesso e a palavra-passe em My CRC.

7. Após iniciada a sessão, selecionar o país na lista suspensa no topo da página. 
A lista completa de produtos CRC será agora exibida - utilizando as caixas 
de seleção à direita, tanto as atualizações SDS como TDS podem ser 
selecionadas.

8. Confirme a sua seleção; a My CRC atualiza instantaneamente as caixas que 
foram selecionadas.

9. Depois de todos os produtos de interesse terem sido selecionados ,basta 
encerrar o seu navegador de Internet - o processo está agora concluído. 

10. Se a seleção de produtos precisar de ser modificada, basta iniciar sessão em 
My CRC e alterar as opções de atualização (clicar no logótipo de My CRC 
para atualizar as preferências de correio eletrónico).

MY CRC - INSTRUÇÕES
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crcind.info/CRC_PermaLock

PREVENTION. NOT DETECTION.™

O Perma-Lock® é um sistema de pulverização único e não desmontável com 
posição dupla de pulverização.

Não há peças desmontáveis que possam cair, levando à contaminação de 
mercadorias e expondo os fabricantes e processadores de alimentos a recolhas 
dispendiosas. 

O Perma-Lock® 
reduz a necessidade de equipamento de raio-X ou equipamento de 

deteção de metais dispendioso: prevenir perdas é melhor do que detetar 
perdas.

YOU JUST CAN’T LOSE!™

BLOQUEADO POR RAZÕES 
DE SEGURANÇA
VANTAGENS DA CONCEÇÃO INTEGRADA:

• Tubo de extensão integrado no difusor

• Pulverização cómoda, anti deslizante

• Pulverização na posição leque “tubo para baixo”

• Pulverização em posição de precisão “tubo para 
cima “ 

• Batente útil que evita que as latas fiquem oleosas 
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HACCP
ANÁLISE DE RISCO - PONTOS CRÍTICOS DE CONTROLO

ORIGEM
O HACCP teve as suas raízes nas viagens aeroespaciais dos EUA: os 
produtos alimentares fora do prazo não podiam ser devolvidos à fábrica 
para obter substitutos frescos. O possível fracasso de uma missão de 
elevado preço através de intoxicação alimentar seria um risco inaceitável.

OBJETIVOS
• Garantir e melhorar a segurança alimentar: isto requer uma elevada 

prioridade e é mantido determinando e mantendo sob controlo os 
riscos sanitários perigosos nos processos de fabrico e manipulação.

• Minimizar os riscos: este programa de controlo, originado pela 
União Europeia, foi concebido para limitar os potenciais riscos de 
contaminação alimentar (microbiológica, química, física) em todas as 
áreas de processamento alimentar.

• Consideração da frequência e taxa de gravidade do perigo (risco = 
probabilidade x efeito).

• Interferência rápida e eficiente em caso de problemas de contaminação.

VANTAGENS
• Atingir um sistema de gestão de qualidade total.
• Certificado do HACCP: para ser utilizado como padrão de qualidade.
• As ações do fabricante são monitorizadas estruturalmente.
• Práticas de trabalho adequadas em matéria de higiene.
• Vantagem comercial: este tipo de programa de qualidade de segurança 

alimentar é exigido pela maioria dos clientes.

CRC E HACCP
A CRC Industries Europe lança uma gama completa de produtos 
registados no NSF.
• Estes produtos irão apoiar os programas do HACCP existentes ou 

ajudar a estabelecer um novo sistema do HACCP.
• Estamos aptos a fornecer à indústria de processamento alimentar uma 

gama completa de produtos necessários registados no NSF.
• Oferecemos documentação e formação completas de produtos.
• O exclusivo código de cores do CRC desenvolvido, permite um melhor 

controlo dos pontos críticos de controlo no processo de produção.

O HACCP é um programa de inventário de risco preventivo, desenvolvido para empresas envolvidas no fabrico, processamento, manuseamento, 
embalagem, distribuição e expedição de produtos alimentares (desde matérias-primas e consumíveis a produtos acabados). O HACCP não é um 
manual enquanto tal, mas um programa de inspeção, que envolve 7 princípios:

1. Inventário sistemático de todos os perigos/riscos potenciais.

2. Identificação dos pontos críticos de controlo (CCP): pontos numa fase em que o risco pode ser evitado ou minimizado.

3. Selecionar barreiras críticas/valores indicativos e não conformidades toleradas pelos CCP.

4. Monitorização dos CCP.

5. Captar ações corretivas para restabelecer a segurança.

6. Estabelecer procedimentos de verificação: inspeção repetida para garantir que a abordagem do HACCP está a funcionar corretamente.

7. Atualizar o sistema documental: manual - manutenção de registos.
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O GreenLight® integra-se perfeitamente com a infraestrutura 
do HACCP existente, fornecendo um simples guia visual 
codificado por cores para identificar quais os produtos que 
podem ser utilizados, e onde. Simples de implementar e fácil 
de compreender.

O GreenLight® baseia-se nos conhecidos e respeitados 
códigos de categoria NSF (nsf.org) em conjunto com 
auditorias de risco definidas pelo utilizador. Este sistema de 
zoneamento de instalações altamente visual é simples de 
implementar e fácil de compreender.

O GreenLight® assiste com elementos das auditorias comuns 
que já exigem um controlo químico de manutenção; o 
GreenLight® toma estes critérios e oferece uma solução 
verificável para a lista de verificação da auditoria.

COMPATÍVEL COM A AUDITORIA

FÁCIL DE COMPREENDER

INTEGRA-SE COM O HACCP EXISTENTE

AJUDA A PREVENIR O RISCO DE 
CONTAMINAÇÃO

COM BASE EM CATEGORIAS NSF 
COMPROVADAS

SISTEMA ÚNICO, DE VERDADEIRO VALOR 
ACRESCENTADO

CONTROLO QUÍMICO: 
ATRAVÉS DE CÓDIGO DE CORES

Vamos falar: hello@crcindinfo.com

ARMAZÉM

COMBINAÇÃO

MISTURA

EMBALAMENTO

ENCHIMENTO
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NSR FOODSR FOODSUGAR DISSOLVING 
FLUID

BELT GRIP

PEN OIL EJECTOR LUBEEXTREME LUBE DRY LUBE F

HI-TEMP 
FOOD GREASE

EP FOOD GREASEFOOD GREASEASSEMBLY PASTE

MULTI OILDIRECT CONTACT 
FOOD LUBE

CHAIN LUBE SILICONE

ESPECIAIS AGENTES DESMOLDANTES

LUBRIFICANTES
LUBRIFICANTE 

SECO

PASTA

LUBRIFICANTES

MASSAS LUBRIFICANTES

DESCARREGUE O CERTIFICADO HALAL A PARTIR DE 
CRCEUROPE.COM
crcind.info/CRCHalal

PRODUTOS COM CERTIFICAÇÃO HALAL
Referência de certificação: AN001183

M1M1H1 H1

H1 H1H1 H1

H1H1H1H1

H13H

H1

H1 H1
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CLEAR MOULD 
PROTECT

BLUE MOULD
PROTECT

3-36 ECO LEAK FINDER

CONTACT  
CLEAN & PROTECT

DUST FREE 360 FLATSCREEN 
CLEANER

DUST FREE 360 
TURBO

LABEL OFF 
SUPER

INDUSTRIAL 
DEGREASER

INDUSTRIAL ECO 
DEGREASER

INOX KLEENECO FOAM 
CLEANER

ECO COMPLEX 
BLUE

CONTACT 
CLEANER

OZZYJUICE: SW-3 /  
SW-4 / SW-6 / SW-X1

ANTICORROSÃOLUBRIFICANTE ESPECIAIS

LIMPEZA: PRECISÃO

DETERGENTES: À BASE DE SOLVENTES

LIMPEZA: BASE DE ÁGUA TOALHETES

LIMPEZA DE PEÇAS

PRODUTOS COM CERTIFICAÇÃO HALAL
Referência de certificação: AN001183

WIPES CLEAN & PROTECT

A1

H2H2H2 P1

K2K2 K2K2

A7 A8

K1

A8

K1

A7

C1

A1A1

K2

A1
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5L500ml

COMO LER UM MÓDULO DE PRODUTO

VERDE - CONTACTO 
ALIMENTAR ACIDENTAL 
Área de processamento 
alimentar 

3H
Óleo Lubricante  , agente de desmoldante e  anticorrosão adequado para utilização em todas as áreas e com 
contacto direto com alimentos 

D2 Agentes antimicrobianos que nem sempre requerem uma lavagem

H1 Lubrificante adequado para uso em contacto acidental com o alimento

M1
Agente desmoldante em moldes que são utilizados para produzir material de embalagem que irá estar em 
contacto com os alimentos

ÂMBAR - CONTACTO 
NÃO ALIMENTAR
Área de processamento 
alimentar 

A1 Um produto de limpeza geral para utilização em todas as áreas

A7 Agente de limpeza e polimento de metais para utilização em todas as áreas

A8 Desengordurante ou removedor de carvão em todas as áreas

H2 Lubrificante adequado para uso em todas as áreas sem contacto com os alimentos

K2 Desengordurante solvente para produtos eletrónicos, para utilização em todas as áreas

K3 Removedor de adesivo e cola, adequado para utilização em todas as áreas

P1 Um produto de limpeza geral para uso em todas as áreas com precaução

VERMELHO - CONTACTO 
NÃO ALIMENTAR
Área de processamento não 
alimentar 

C1 Agente de limpeza para utilização em áreas de processamento não alimentar

K1 Um produto de limpeza/desengordurante para utilização em áreas de processamento não alimentar 

Alguns produtos podem ter mais do que um código de categoria - isto reflete as diferentes aplicações para as quais pode ser utilizado. O código 
de categoria NSF detalha especificamente as precauções para cada aplicação, exigindo assim que alguns produtos de utilização múltipla tenham 
mais do que um código de categoria.
O CRC desenvolveu o Sistema de Segurança Alimentar GreenLight® que utiliza um código de cores baseado no código de categoria NSF. Os 
utilizadores realizam uma avaliação de risco de aplicação no local com base no código NSF do produto e na área a ser utilizada.

CATEGORIAS DA NSF

DENOMINAÇÃO DO 
PRODUTO
Denominação internacional do 
produto, tal como indicado na 
parte da frente da lata.

ÍCONES DE VALOR 
ACRESCENTADO
Identificar facilmente quais os 
produtos com características 
de valor acrescentado.

CATEGORIAS DA NSF
O ícone do semáforo faz 
referência ao sistema de 
segurança al imentar 
GreenLight®, exibe o código de 
categoria NSF para critérios de 
utilização da aplicação.

CÓDIGO QR
Digitalizar com um smartphone 
ou dispositivo digital com acesso 
à Internet para visualizar fichas de 
dados, cartas de conformidade e 
vídeos de produtos.

TAMANHO DA EMBALAGEM/CÓDIGOS DE PRODUTO
Os produtos estão frequentemente disponíveis em vários tamanhos de 
enchimento, desde aerossóis e em embalagens maiores. Estes ícones de 
enchimento de produtos indicam o tamanho de enchimento e o tipo de 
embalagem. Os códigos de produtos atualizados e antigos estão agora 
listados nos apêndices numa tabela de consulta fácil de usar. 

IMAGEM DO PRODUTO
Mostra claramente como é o 
produto real, para um 
reconhecimento mais fácil.

CARACTERÍSTICAS DO 
PRODUTO
Características-chave do 
produto para ajudar a selecionar 
a solução correta para a sua 
aplicação.

• Resiste à oxidação
• Evita a corrosão
• Isolamento elétrico

SILICONE

Óleo lubrificante sintético, seguro para processamento de 
alimentos, adequado para transmissões de plástico e aplicações a 
altas temperaturas. 

H1
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PRODUTOS DE LIMPEZA E DESENGORDURANTES

ENCONTRE O PRODUTO CERTO PARA A SUA APLICAÇÃO!
crcind.info/ProductFinder

MULTIUSOS PRECISÃOTOALHETES

À BASE DE 
ÁGUA

DISPOSITIVOS 
ELETRÓNICOS

ECRÃS TÁTEISREMOÇÃO 
DE PÓ

À BASE DE 
SOLVENTE

LIMPEZA

LIMPEZA DE PEÇAS

WIPES CLEAN & 
PROTECT

LABEL OFF 
SUPER

INDUSTRIAL
DEGREASER

INDUSTRIAL 
ECO

DEGREASER

FLATSCREEN 
CLEANER

DUST FREE 
360 TURBO

DUST FREE 
360

INOX
KLEEN

ECO
COMPLEX 

BLUE

ECO FOAM  
CLEANER

SW-6 SW-X1SW-4SW-3

CONTACT  
CLEANER

CONTACT  
CLEAN & 
PROTECT
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5L
20L
200L

750ml

50

500ml 500ml

Produto de limpeza não inflamável, de secagem lenta à base de água para contaminantes pesados em áreas de processamento 
alimentar.
Remove gordura, óleo, lubrificantes, fuligem, sangue, nicotina, comida e outras manchas resistentes, etc. de qualquer superfície lavável. 
É prontamente biodegradável, livre de fosfatos, EDTA, amoníaco ou perfume. Adaptado para utilização em qualquer indústria, incluindo 
o processamento de alimentos (certificação NSF). 
• Pronto a usar
• Enxaguar com água após a aplicação
• Prontamente biodegradável acordo com a conformidade com OECD 301B:> 64%

• Penetra rapidamente, remove gordura, óleo, sujidade 
e nódoas resistentes de qualquer superfície lavável

• Não contém amoníaco, solventes clorados ou 
petrolíferos

• Seguro em todos os metais

• Elimina impressões digitais, marcas de água, pó e 
sujidade do aço inoxidável

• Deixa uma barreira protetora não gordurosa para 
um brilho prolongado

• Adequado para alumínio, aço inoxidável, cromado e 
a maioria dos plásticos 

INOX KLEEN

Produto de limpeza em espuma à base de água para 
desengorduramento e limpeza de superfícies metálicas brilhantes.

ECO FOAM CLEANER

Produto de limpeza não inflamável, de secagem lenta à base de água, 
adequado para a remoção de contaminantes pesados em aplicações verticais.

ECO COMPLEX BLUE

Deixa as superfícies limpas e altamente protegidas contra a acumulação de agentes contaminantes.
Impregnados com uma solução de limpeza e condicionamento eficaz concebida para ser suave para as superfícies, mas resistente aos 
contaminantes.
• Compatível com quase todas as superfícies
• Concebido para a remoção eficiente dos contaminantes mais comuns 
• Não seca nem irrita a pele

WIPES CLEAN & PROTECT A1

A1

A1 C1A7
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13

250ml
400ml

LABEL OFF SUPER

Potente removedor de etiquetas e autocolantes à base de solvente 
com boa compatibilidade com todos materiais.

• Remove etiquetas de papel autocolante 
• Desenvolvido para etiquetas de embalagens 

alimentares
• Funciona em 2-3 minutos

Um potente produto desengordurante de secagem rápida e potente, compatível com a maioria dos plásticos e é biodegradável. 
Desengordurante ECO Degreaser Industrial penetra rapidamente dissolvendo e removendo gordura, óleo, lubrificantes, alcatrão, 
adesivos e outros contaminantes. Não deixa resíduos e melhora o desempenho geral. Adaptado para utilização em qualquer indústria, 
incluindo o processamento de alimentos (certificação NSF A8 & K1). Facilmente biodegradável de acordo com a OCDE 301B: 62%.
• Rápida evaporação para minimizar o tempo de paragem
• Estável, não mancha e não é corrosivo para os metais
• Fórmula sem acetona

INDUSTRIAL DEGREASER

Produto de limpeza com solvente para contaminantes pesados em 
peças mecânicas.

• Agente de limpeza potente e de secagem rápida 
com solvente

• Penetra rapidamente e elimina a sujidade
• Não corrosivo

INDUSTRIAL ECO DEGREASER K1A8

A8 K1K1A8

500 
ml

5 l
20 l

500 
ml

5 l
20 l

K3
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125ml
250ml

500ml

250ml

250ml 
500ml

250ml 
500ml

Removedor de pó extremamanente potente, não inflamável para todas as aplicações de limpeza de pó.
Removedor de pó extremamente potente para todas as aplicações de limpeza de pó. O gás liquefeito de alta pressão, inerte, remove 
o pó e os detritos soltos. Evita erros de componentes eletrónicos, paragens e danos causados por pós microscópicos em dispositivos 
eletrónicos, equipamento de tratamento de dados, servo-mecanismos e aparelhos similares.  
• Produção extremamente elevada 
• Sopra a sujidade, pó, partículas e contaminantes secos
• Tubo de extensão para zonas de difícil acesso

• Sopra a sujidade, pó, partículas e contaminantes secos
• Gás “pure” – Não deixa resíduos como a limpeza 

com ar comprimido
• Inócuo para plásticos, revestimentos e componentes 

delicados

• Formulação de espuma estável
• Remove rapidamente numerosos tipos diferentes 

de sujidade e contaminação
• Adequado para o uso numa série de superfícies 

rígidas de setores diversos

DUST FREE 360

Removedor de pó, não inflamável e de alta pressão,  invertível. 

FLATSCREEN CLEANER

Limpeza segura de todos os tipos de ecrãs planos, ecrãs LCD ou 
TFT e vidro de scanners.

• Ação de limpeza rápida para remoção de vestígios 
de fluxo, óleos leves, impressões digitais e outros 
contaminantes

• Não condutivo e não corrosivo
• Evapora-se completamente sem deixar resíduos

CONTACT CLEANER

Solvente de limpeza para dispositivos eletrónica de precisão para 
contactos e cabos.

• Seguro para utilização em plásticos, borracha e todas 
as superfícies metálicas

• Lubrificação duradoura
• Não corrosivo

CONTACT CLEAN & PROTECT

Limpeza, desoxidação, lubrificação e proteção de contactos elétricos.

DUST FREE 360 TURBO

K2 K2

K2

K2K2
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20L

20L

20L

20L

SW-3

Solução desengordurante para camiões.

• Otimizado para oficinas
• Excelente em óleos e lubrificantes minerais

SW-4

Solução desengordurante de alto rendimento.

• Fórmula à base de água mais segura e mais forte 
• Eficaz em contaminantes tais como massa lubrificante impactada, 

óleos e massas lubrificantes de rolamentos

SW-X1

Solução desengordurante de elevado desempenho.

SW-6

Solução desengordurante de metais.

• Altamente eficaz em metais moles ou ferrosos
• Inibidor anticorrosão adicionado

• Desengordurante à base de água de alto rendimento e de alto 
desempenho

PORQUÊ ESCOLHER A SMARTWASHER® DA CRC?

Poder de limpeza excecional

Solução de autolimpeza Maior segurança para os funcionários

Maior segurança para o ambiente

Microorganismos biorremediantes

Sem contratos

Menos gastos

Resíduos mínimos

UMA SOLUÇÃO FÁCIL E EFICAZ EM 3 PASSOS:

O SmartWasher® aquece e faz circular o OzzyJuice®  que, por sua vez, limpa as peças. Concebido especificamente para aplicações 
pesadas, com a flexibilidade de se adaptar a quase todas as aplicações, com uma capacidade de carga que varia entre 180kg e 454kg.

O OzzyJuice® é uma potente solução de desengorduramento/limpeza aquosa de pH neutro, não irritante, não inflamável e não 
perigosa. Com uma capacidade de limpeza superior, as soluções OzzyJuice® correspondem ou ultrapassam o desempenho dos 
solventes Premium sem os riscos associados. 

O FL-4 Multi-Layer OzzyMat® filtra as  partículas superiores a 50 mícrones. O OzzyMat® é a estrutura de suporte que contém os 
microorganismos (Ozzy®) e os injeta no sistema. Estes microorganismos migram a partir do OzzyMat® até ao OzzyJuice®, localizado 
no depósito da SmartWasher®, e decompõem óleo e massa lubrificante. 

A1

A1

A1

A1
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LUBRIFICANTES

PASTASÓLEOSMASSAS LUBRIFICANTES

SEGURO PARA 
PLÁSTICOS

CORRENTESMULTIUSOS METAL

MULTIUSOS ALTA 
TEMPERATURA

ALTO 
RENDIMENTO

ESPECIALISTA

ENCONTRE O PRODUTO CERTO PARA A SUA APLICAÇÃO!
crcind.info/ProductFinder

MONTAGEMLUBRIFICAÇÃO  
A SECO

CONTACTO 
DIRETO

ASSEMBLY 
PASTE

SILICONECHAIN 
LUBE

MULTI OIL 3-36PEN OIL

FOOD 
GREASE

HI-TEMP 
FOOD 

GREASE

EXTREME 
LUBE

EP FOOD 
GREASE

DRY LUBE-FDIRECT 
CONTACT 

FOOD LUBE
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500ml 5L

500ml

500ml 5L
250ml
500ml

5L
20L
200L

500ml 5L

• Não fica ressequido, o que resulta em intervalos de 
lubrificação mais longa

• Não permite que a humidade e a água provoquem 
corrosão

• Lubrifica eficientemente numa vasta gama de 
temperaturas

MULTI-OIL

Óleo multiusos para uso geral.

O NSF 3H & H1 é um agente desmoldante de contacto direto com alimentos e lubrificante multiusos extremamente eficaz para 
utilização em áreas de processamento alimentar.
Agente de libertação de contacto alimentar direto de elevado desempenho 3H e H1 registado na NSF, e um lubrificante multiusos 
extremamente eficaz para utilização em equipamento de processamento alimentar onde pode ocorrer o contacto alimentar acidental.
• Não tóxico, odor mínimo e seguro para utilização em áreas de produção alimentar 
• Utilização como agente antiaderente para impedir a aderência de alimentos às superfícies
• Proporciona uma lubrificação estável e a longo prazo das peças móveis

• Resistência a altas temperaturas
• Oferece uma lubrificação duradoura
• Contém PTFE para uma lubrificação extra

CHAIN LUBE

Óleo lubrificante para correntes de transmissão e transporte, para 
processamento de alimentos em segurança.

• Dispersa e veda a água e a humidade
• Lubrifica sem deixar resíduos pegajosos e impede que 

as impressões digitais se fixem em metais brilhantes 
• Massa lubrificante polivalente para equipamento de 

processamento alimentar

3-36

Inibidor da corrosão a curto prazo. Proteção interior até  
6 meses.

• Resiste à oxidação
• Evita a corrosão
• Isolamento elétrico

SILICONE

Óleo lubrificante sintético, seguro para processamento de 
alimentos, adequado para transmissões de plástico e aplicações a 
altas temperaturas. 

DIRECT CONTACT FOOD LUBE

H2H1

H13H

H1H1
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380g

400g500ml

500ml400g

500ml380g 20L1KG

• O baixo coeficiente de fricção proporciona proteção 
durante o funcionamento, prolongando a vida útil 
dos componentes

• Fornece proteção contra riscos durante a montagem
• Evita a captura de componentes roscados permitindo 

uma desmontagem fácil e rápido

• Excelente estabilidade mecânica
• Notável resistência a cargas elevadas
• Elevada resistência contra a água

ASSEMBLY PASTE

Composto antiaderente para lubrificação de casquilhos, superfícies 
deslizantes e pequenas engrenagens abertas.

EP FOOD GREASE

Massa lubrificante sintética de rolamentos para equipamento de 
processamento alimentar.

Massa multiusos para equipamento de processamento alimentar.
Lubrificante a longa duração em equipamento de processamento alimentar onde pode ocorrer contacto acidental com alimentos. A 
NSF H1 está registada para utilização na indústria alimentar e pode ser aplicada em todas as construções metálicas utilizadas na indústria 
alimentar: dobradiças, válvulas, correntes, engrenagens, juntas, etc.
• Estabilidade mecânica excecional
• Resiste ao vapor
• Evita a corrosão

• Excelente resistência à água
• Oferece uma lubrificação duradoura
• Seguro na maioria das borrachas, plásticos e 

revestimentos

• Excelente estabilidade mecânica e térmica (ponto 
de gotejamento: 300°C)

• Elevada resistência contra a água
• Muito boas características antioxidantes e 

anticorrosivas

EXTREME LUBE

Massa lubrificante sintética para rolamentos de alta pressão para 
aplicações exigentes e de carga elevada.

HI-TEMP FOOD GREASE

Massa lubrificante para aplicação em rolamentos temperaturas 
elevadas de rolamentos para equipamento de processamento 
alimentar.

FOOD GREASE

H1

H1

H1

H1

H1
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500ml

500ml

Óleo penetrante que se liberta rapidamente e lubrifica os mecanismos gripados.
Penetra rapidamente através da corrosão e do solo. Liberta parafusos, porcas e outros componentes metálicos gripados e enferrujados. 
Especialmente concebido para utilização na indústria alimentar. Registado na NSF H1.
• Penetra rapidamente em áreas de difícil acesso
• Dispersa ferrugem e outros óxidos
• Liberta peças metálicas gripadas por sujidade, ferrugem, corrosão ou depósitos oleosos secos 

Lubrificante seco PTFE para lubrificação seca e utilização em áreas de processamento alimentar.
Lubrificante sem gordura e sem óleo para a lubrificação de superfícies de plástico, borracha ou metal. Limpo, seco e não pegajoso. 
Resistência à temperatura até 250°C. Como lubrificante, o CRC Dry Lube-F é mais eficaz quando estão envolvidas baixas velocidades 
e cargas leves. Recomendado para utilização como lubrificante em áreas de processamento alimentar onde o contacto alimentar 
acidental pode ocorrer.
• Particularmente adequado para utilização em áreas onde um lubrificante de película húmida não pode ser utilizado devido a uma 

possível aderência de pó e sujidade ambiental
• Produz um coeficiente de fricção muito baixo
• Seguro na maioria das borrachas, plásticos e revestimentos

PEN OIL

DRY LUBE-F H1

H1
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500ml

500ml 500ml

TRANSFORMAÇÃO DE POLÍMEROS

AGENTES 
DESMOLDANTES

Silicone Sem silicone

PROTEÇÃO 
ANTICORROSÃO

Curto prazo

LUBRIFICANTE

Metal

• Ideal para armazenamento a curto prazo de 
ferramentas de moldes, matrizes e moldes

• Não há necessidade de limpeza, uma vez que o 
produto se molda durante os primeiros ciclos

• Sem silicone

CLEAR MOULD PROTECT

Inibidor transparente da corrosão a curto prazo para ferramentas 
de moldes.

• Ideal para armazenamento a curto prazo de 
ferramentas de moldes, matrizes e gabaritos

• Oferece um método visual fácil para assegurar uma 
cobertura completa

• Desloca a humidade sobre superfícies metálicas e 
forma um revestimento protetor de película húmida 
muito fina

BLUE MOULD PROTECT

Inibidor da corrosão de cor azul de curto prazo para ferramentas 
de moldes.

Lubrificante de alto desempenho de longa duração com PTFE para pinos ejetores. 
O lubrificante para ejetores tem um poder lubrificante excecional, mesmo em condições extremas: altas temperaturas, altas pressões, 
altas velocidades lineares.
• Elimina problemas de gripagem de ejetores ou cavidades
• Elimina a acumulação de produtos gordurosos e a contaminação do lado estético das peças moldadas
• Promove a estanquicidade do gás ao nível do ejetor

EJECTOR LUBE H1

H2 H2

SR 
FOOD

NSR 
FOOD

BLUE 
MOULD PROTECT

CLEAR 
MOULD PROTECT

EJECTOR 
LUBE
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500ml

500ml

Agente desmoldante à base de silicone para indústria alimentar.
Um agente desmoldante de silicone de elevada pureza para moldagem de embalagens de plástico em contacto com alimentos.
• Temperatura máxima operacional: +200°C
• Fornece um acabamento de elevado brilho em plásticos transparentes
• Excelente deslizamento para a libertação sem complicações de moldagens leves

Agente desmoldante sem silicone para indústria alimentar.
Um agente desmoldante sem silicone de elevada pureza para moldagem de embalagens de plástico em contacto com alimentos.
• Temperatura máxima operacional: +200°C
• Não afeta a aplicação de etiquetas pós-moldagem
• Excelente deslizamento para a libertação sem complicações de moldagens leves

SR FOOD

NSR FOOD M1

M1
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5L

500ml

5L500ml

ESPECIAIS

• Pode ser utilizado para quase todos os tipos de gases
• Seguro em todas as superfícies metálicas, não mancha 
• Formulação de espuma estável

ECO LEAK FINDER

Detetor de fugas de gases.

• Dissolve e remove rapidamente açúcares, fondants 
e derivados

• Deixa uma leve película lubrificante que inibe a 
readerência

• Ajuda a evitar a acumulação de açúcar nos fechos

SUGAR DISSOLVING FLUID

Dissolve fondants e açúcares de uma variedade de superfícies na 
indústria de processamento alimentar.

Lubrificante de correia adesiva para processamento de alimentos em segurança.
Resistente à água. Ajuda a eficiência da transmissão e confere potência extra de tração. Impede o deslize e a chiadeira. Concebido para 
utilização em áreas de processamento alimentar onde o contacto alimentar acidental pode ocorrer. Evita o deslize em todo o tipo de 
correias, exceto as correias dentadas. O CRC Belt Grip aumenta a transmissão de potência entre as correias e as polias. Proporciona 
uma tração melhorada e permite a entrada em funcionamento com tensão reduzida da correia.
• Assegura o seu funcionamento eficiente da correia
• Aumenta a potência de condução o que se traduz num menor consumo de energia
• Forma uma película resistente à água

BELT GRIP

P1 H1

H1
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GUIA DE SELEÇÃO DE PRODUTOS FPS

PRODUTO
Código 

NSF 

Área Contacto com alimentos Pré-tratamento Pós-tratamento
Processamento 

alimentar
Acidental Nenhum

Remover alimentos e 
embalagens?

Água 
Enxaguar

Dissipação de 
odores

PRODUTOS DE LIMPEZA E DESENGORDURANTES
Eco Complex Blue A1 111199
Eco Foam Cleaner A1 111196

Inox Kleen
A7

C1
138083

Wipes Clean & Protect A1 165724
Label Off Super K3 139426

Industrial Degreaser
A8

K1

111201
132248

Industrial Eco Degreaser
A8

K1

162737
162860

Dust Free 360 Turbo K2 139792
Dust Free 360 K2 159565
Flatscreen Cleaner K2 148383
Contact Clean & Protect K2 166450
Contact Cleaner K2 140234

LIQUIDOS DE LAVAGEM DE PEÇAS   
SW-3 A1 161215
SW-4 A1 165650
SW-6 A1 161319
SW-X1 A1 165648

LUBRIFICANTES

Direct Contact Food Lube
3H

H1
166450

Multi Oil H1
017048
137255

3-36 H2
139736
154658

Chain Lube H1
017046
142731

Silicone H1
126501
154456

Food Grease H1 139016

Assembly Paste H1
140179
140071

EP Food Grease H1 139907

Extreme Lube H1
143143
143047

Hi-Temp Food Grease H1 140070
Pen Oil H1 139816
Dry Lube-F H1 141273

AGENTES DESMOLDANTES
Ejector Lube H1 158477
Blue Mould Protect H2 140207
Clear Mould Protect H2 139851
SR Food M1 155175
NSR Food M1 155325

PRODUTOS ESPECIAIS 

Eco Leak Finder P1
142801
114282

Sugar Dissolving Fluid H1 145042
Belt Grip H1 139822
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ADD
A Diretiva dos Distribuidores de Aerossóis (ADD) é uma peça de 
legislação europeia, cujo objetivo principal consiste em proteger a 
segurança do consumidor e do utilizador final em relação à utilização de 
distribuidores de aerossóis. Entre outros critérios, a ADD exige que todos 
os aerossóis cheios sejam testados para assegurar a sua integridade 
completa (testes de banho de água até 50˚C) e que todas as formulações 
sejam minuciosamente testadas de forma a avaliar a sua potencial 
inflamabilidade, e rotuladas em conformidade. Com a adição da marca de 
conformidade (o epsilon invertido “  “) localizada na própria lata de 
aerossol, os consumidores podem confirmar que o aerossol foi testado 
segundo as rigorosas normas da UE.

EDTA
EDTA é o composto químico de ácido etilenodiaminotetracético, também 
conhecido como sal dissódico de ácido diaminoetanotetracético. É 
normalmente utilizado como constituinte de produtos químicos de 
limpeza à base de água para se ligar com um composto solúvel em água. 
Esta utilização tornou-se agora menos proeminente devido a preocupações 
sobre a biodegradabilidade e o EDTA também encontrou algumas 
utilizações especializadas como conservante em alguns alimentos 
processados e cosméticos.

FDA 
A FDA (Administração de Alimentos e Medicamentos) assegura que 
todos os ingredientes utilizados nos alimentos são seguros e que os 
alimentos estão livres de contaminantes tais como organismos causadores 
de doenças, químicos ou outras substâncias nocivas. A FDA analisa os 
resultados dos testes clínicos laboratoriais, em animais e humanos, 
realizados por empresas para determinar se o produto que desejam 
colocar no mercado é seguro e eficaz. A FDA não desenvolve nem testa 
produtos em si, nem emite aprovações".

CONTACTO COM ALIMENTOS
Apenas os lubrificantes H1 podem ser utilizados onde o contacto 
alimentar acidental é possível. Os agentes desmoldantes/lubrificantes 3H 
estão autorizados para utilização quando o contacto com alimentos é 
certo. Os agentes desmoldantes M1 podem ser utilizados para embalagens 
de alimentos que entrem em contacto direto com alimentos/bebidas.

GHS/CLP
O Regulamento de Classificação, Rotulagem e Embalagem (CLP) 
implementa o Sistema Harmonizado Global (GHS) da ONU em todos os 
estados membros da UE. Atualmente existem várias legislações diferentes 
relacionadas com a classificação, rotulagem e embalagem de substâncias 
perigosas em todo o mundo. O GHS irá implementar critérios idênticos 
para classificar os produtos químicos de acordo com os perigos para a 
saúde, ambientais e físicos; e também para a forma como os perigos são 
comunicados através dos rótulos dos produtos e das SDS. Os fabricantes 
terão de planear a introdução progressiva de uma nova conceção 
completa do rótulo e da embalagem (impressão); a atualização de todas 
as FISPQ e a comunicação destas alterações através do canal. Estas 
alterações incluirão a introdução de novos pictogramas de advertência de 
perigo e de advertências harmonizadas, assim como declarações de 
precaução nos rótulos, que substituirão as frases de risco e de segurança 
existentes.

HACCP
O HACCP (Ponto de Controlo Crítico de Análise de Perigos) é a 
abordagem sistemática preventiva da segurança alimentar que ajuda os 
operadores de empresas do setor alimentar a ver como manuseiam os 
alimentos e introduz procedimentos para garantir que os alimentos 
produzidos são seguros para ingerir. Aborda os perigos físicos, químicos e 
biológicos como um meio de prevenção em vez da inspeção do produto 
acabado. Os retalhistas, a indústria alimentar e o Governo em particular 
estão preocupados em garantir que os alimentos sejam produzidos em 
segurança e que o consumidor tenha confiança no produto. O HACCP 
tem sido cada vez mais aplicado a outras indústrias além da alimentar, tais 
como a cosmética e a farmacêutica. 

TACCP
Avaliação de Ameaças e Pontos Críticos de Controlo:  Semelhante ao 
HACCP, este foca a defesa dos alimentos/bebidas: adulteração de 
alimentos, adulteração intencional ou contaminação. A avaliação da 
ameaça analisa as motivações e oportunidades que uma pessoa pode ter 
para interferir com os produtos, e o controlo/mitigação de ocorrências de 
intenção maliciosa.

VACCP
Avaliação de Vulnerabilidade e Pontos Críticos de Controlo:   Semelhante 
ao TACCP, este foca (mas não se limita a) o lado da oferta da organização, 
especificamente a adulteração de géneros alimentícios para obter ganhos 
financeiros, tais como a substituição de produtos, o bulking-out com um 
ingrediente mais barato ou a venda de mercadorias contrafeitas ou 
roubadas.

HALAL 
Este é um termo árabe que significa permissível ou legal no Islão, onde os 
artigos são preparados ou mantidos em condições que seguem as regras 
da lei islâmica.

HARAM
Este é um termo árabe que significa não permissível ou ilegal no Islão.

USDA
O USDA (Ministério da Agricultura dos Estados Unidos) costumava 
autorizar a utilização de compostos não alimentares, incluindo agentes de 
limpeza e lubrificantes, dentro do setor da Indústria Alimentar. Em 1999, 
este antigo programa de autorização foi reintroduzido como um 
programa de registo voluntário pela NSF International. Categorias do 
USDA para lubrificantes: USDA H1 para contacto alimentar incidental 
USDA H2 para os casos onde não há possibilidade de contacto alimentar.

EXPLICAÇÃO SOBRE A NSF
NSF é uma abreviatura da National Sanitation Foundation (Fundação de 
Higiene Pública Nacional), que foi fundada em 1944 como organização 
não governamental sem fins lucrativos. A NSF International é fornecedora 
global de soluções de gestão de riscos de saúde pública e segurança para 
empresas, governos e consumidores. Em 1999, lançou o seu Programa de 
Registo Voluntário de Compostos Não Alimentares para reintroduzir o 
programa de autorização anterior administrado pelo Ministério da 
Agricultura dos EUA (USDA). A avaliação do produto é baseada na 
formulação e revisão do rótulo. Os produtos que cumprem os 
regulamentos e diretrizes relevantes recebem uma carta de registo e 
estão incluídos no “NSF White Book™ - Listagem de Substâncias 
Proprietárias e Compostos Não Alimentares”.

GLOSSÁRIO
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GLOSSÁRIO
CATEGORIAS DA NSF

3H Este produto é aceitável para utilização como agente desmoldante 
em grelhadores, fornos, panelas de pão, balcões de desossa, tábuas 

de cortar ou outras superfícies duras em contacto com produtos 
alimentares de carne e aves para impedir a aderência de alimentos 
durante o processamento.

D2 Este produto é aceitável para utilização como desinfetante em todas 
as superfícies que nem sempre requerem um enxaguamento (D2) 

dentro e em redor das áreas de processamento alimentar. Antes de 
utilizar este composto, os produtos alimentares e materiais de embalagem 
devem ser removidos da sala ou cuidadosamente protegidos. Não é 
necessária uma lavagem com água potável após a utilização deste 
composto em superfícies duras previamente limpas, desde que as 
superfícies sejam adequadamente drenadas antes do contacto com os 
alimentos, de modo a que restem poucos ou nenhuns resíduos. 

H1 Este produto é aceitável como lubrificante com contacto alimentar 
acidental para utilização em áreas de processamento alimentar e em 

torno das mesmas. Tais compostos podem ser utilizados em equipamento 
de processamento alimentar como película protetora antiferrugem, como 
agente desmoldante em juntas ou vedantes de fechos de depósitos e 
como lubrificante para peças de máquinas e equipamento em locais em 
que haja uma exposição potencial da peça lubrificada a alimentos. Se 
utilizado como película antiferrugem, o composto deve ser removido da 
superfície do equipamento, deixando a superfície efetivamente livre de 
qualquer substância que possa ser transferida para os alimentos.

M1 Este produto é aceitável para ser utilizado como agente desmoldante 
em moldes que são utilizados para produzir material de embalagem 

que entrará em contacto com os alimentos de forma a impedir que o 
produto acabado adira ao molde. A quantidade utilizada no equipamento 
deverá ser o mínimo necessário para se conseguir o efeito.

A1 Aceitável para utilização como produto de limpeza geral em todas 
as superfícies dentro e nas imediações de áreas de processamento 

alimentar, onde a sua utilização não se destina ao contacto direto com 
alimentos. Todos os produtos alimentares e materiais de embalagem 
devem ser removidos ou protegidos antes da utilização do produto. Após 
a utilização deste produto, as superfícies devem ser lavadas com água 
potável. O produto de limpeza não deve apresentar um odor percetível 
nem deixar resíduos visíveis.

A7 Aceitável como agente de limpeza e polidor de metais para 
superfícies de contacto não alimentares (A7) nas áreas de 

processamento de alimentos e em nas imediações das mesmas. Todos os 
produtos alimentares e materiais de embalagem devem ser removidos ou 
cuidadosamente protegidos antes da sua utilização. Este composto deve 
ser utilizado de forma a que todos os odores associados ao composto 
sejam dissipados antes de os produtos alimentares ou materiais de 
embalagem serem reexpostos na área.

A8 Aceitável para utilização como desengordurante ou removedor de 
carbono para equipamento de cozinha ou de fumagem de 

alimentos, utensílios ou outras superfícies associadas dentro e nas 
imediações de áreas de processamento alimentar, onde a sua utilização 
não se destina ao contacto direto com alimentos. Todos os produtos 
alimentares e materiais de embalagem devem ser removidos ou 
protegidos antes da utilização do produto. É necessário um enxaguamento 
com água potável das superfícies limpas após a utilização deste produto.

H2 Aceitável como lubrificante onde não há possibilidade de contacto 

com alimentos (H2) nas áreas de processamento alimentar e em torno 
delas. Tais compostos podem ser utilizados como lubrificantes, agentes 
desmoldantes ou películas antioxidantes em equipamentos e peças de 
máquinas em locais em que não haja possibilidade de o lubrificante ou 
peça lubrificada entrar em contacto com produtos comestíveis.

K2 Este produto é aceitável para utilização como solvente para a 
limpeza de instrumentos e dispositivos eletrónicos, que não toleram 

soluções aquosas de limpeza nas áreas de processamento alimentar e nas 
suas imediações, onde a sua utilização não se destina ao contacto direto 
com alimentos. Antes de utilizar este composto, os produtos alimentares 
e materiais de embalagem devem ser removidos da área ou 
cuidadosamente protegidos. Este composto deve ser utilizado de forma a 
que todos os odores associados ao composto sejam dissipados antes de 
os produtos alimentares ou materiais de embalagem serem reexpostos na 
área.

K3 Este produto é aceitável para utilização como adesivo ou removedor 
de cola, para remover adesivo ou cola de materiais de embalagem 

de alimentos em áreas de processamento alimentar e nas suas imediações, 
onde a sua utilização não se destina ao contacto direto com alimentos. 
Antes de utilizar este composto, os produtos alimentares e materiais de 
embalagem devem ser removidos da área ou cuidadosamente protegidos. 
Após a utilização destes compostos, todas as superfícies devem ser 
cuidadosamente lavadas com uma solução detergente aceitável e 
enxaguadas com água potável. Este composto deve ser utilizado de forma 
a que todos os odores associados ao composto sejam dissipados antes de 
os produtos alimentares ou materiais de embalagem serem reexpostos na 
área.

P1 Aceitável para utilização como TFT, LCD e agente de limpeza de 
ecrã de plasma (P1), nas áreas de processamento de alimentos e nas 

suas imediações. O produto só deve ser utilizado de modo a garantir que 
não terá contacto direto ou indireto com alimentos ou água potável.

C1 Aceitável para utilização em áreas de processamento de produtos 
não comestíveis, áreas não processadas e/ou áreas exteriores de 

estabelecimentos de processamento alimentar, desde que não seja 
utilizado para mascarar odores resultantes de condições insalubres, e que 
qualquer odor ou fragrância característica não penetre numa área de 
produto comestível. Quando utilizado em equipamento que será 
devolvido a uma área de processamento alimentar, o produto deve ser 
completamente lavado e enxaguado com água potável antes de regressar 
à área de processamento.

K1 Este produto é aceitável para utilização como produto de limpeza e 
desengordurante para utilização em áreas não alimentares, que são 

utilizadas para remover óleo, cera, materiais resinosos ou outras 
substâncias não removíveis através da utilização de agentes de limpeza 
ácidos ou alcalinos. A sua utilização é limitada às áreas não processadas 
onde não há possibilidade de entrada de vapores de solventes numa área 
de processamento. O equipamento ou utensílios de processamento 
alimentar tratados com tais preparações devem ser lavados com uma 
solução detergente aceitável e cuidadosamente enxaguados com água 
potável antes de voltarem a uma área de processamento.
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ÍNDICE E REFERÊNCIA DOS CÓDIGOS DOS 
PRODUTOS

NOME DO PRODUTO Nº REF.ª EMBALAGEM TIPO
IDIOMAS NA 

ETIQUETA
PÁGINA 

3-36 1031658 32673-AB 250 ml Aerossol 4B 17
3-36 1030015 10110-AS 500 ml Aerossol 27 17
3-36 1030018 10114-AA 5 l Granel 24 17
3-36 1030573 30362-AA 20 l Granel 24 17
3-36 1030576 30364-AC 200 l Granel 12 17
Assembly Paste 1031566 32604-AA 500 ml Aerossol 27 18
Belt Grip 1031557 32601-AA 500 ml Aerossol 27 22
Blue Mould Protect 1031988 32837-AA 500 ml Aerossol 27 20
Chain Lube 1032574 33236-AA 500 ml Aerossol 27 17
Chain Lube 1030427 30033-AA 5 l Granel 12 17
Clear Mould Protect 1031991 32838-AA 500 ml Aerossol 27 20
Contact Cleaner 1031617 32662-AB 250 ml Aerossol 4B 14
Contact Cleaner 1030245 12101-AB 500 ml Aerossol 8A 14
Contact Cleaner 1030244 12101-AA 500 ml Aerossol 8B 14
Contact Cleaner 1030246 12101-AH 500 ml Aerossol 27 14
Contact Clean & Protect 1754386 33414-AA 500 ml Aerossol 27 14
Contact Clean & Protect 1754387 33413-AA 250 ml Aerossol 27 14
Direct Contact Food Lube 1032738 33365-AA 500 ml Aerossol 27 17
Dry Lube- F 1031561 32602-AA 500 ml Aerossol 27 19
Dust Free 360 1032458 33158-AA 125 ml Aerossol 27 14
Dust Free 360 1032381 33114-AA 250 ml Aerossol 27 14
Dust Free 360 Turbo 1032634 33286-AA 250 ml Aerossol 27 14
Eco Complex Blue 1030090 10286-AA 750 ml Granel 4B 12
Eco Complex Blue 1030087 10282-AA 5 l Granel 8A 12
Eco Complex Blue 1030088 10282-AB 5 l Granel 8B 12

Eco Complex Blue 1030249 12127-AA
Pulverizador para 

mais de 5 l
Granel 8A 12

Eco Complex Blue 1030259 20123-AA 20 l Granel 8A 12
Eco Foam Cleaner 1030086 10278-AG 500 ml Aerossol 27 12
Eco Leak Finder 1030156 10732-AL 500 ml Aerossol 8A 22
Eco Leak Finder 1752465 10732-AI 500 ml Aerossol 8A 22
Eco Leak Finder 1030155 10732-AJ 500 ml Aerossol 8B 22
Eco Leak Finder 1030153 10732-AB 500 ml Aerossol 27 22
Eco Leak Finder 1030433 30058-AA 5 l Granel 8C 22
Ejector Lube 1032598 33265-AA 500 ml Aerossol 27 20
EP Food Grease 1031461 32457-AA 400 g Cartucho 8A 18
EP Food Grease 1031462 32457-AB 400 g Cartucho 8B 18
Extreme Lube 1031564 32603-AA 500 ml Aerossol 27 18
Extreme Lube 1030442 30088-AA 400 g Cartucho 12 18
Flatscreen Cleaner 1031370 32221-AA 500 ml Aerossol 27 14
Food Grease 1031380 32317-AA 500 ml Aerossol 27 18
Food Grease 1030263 20158-AA 400 ml Aerossol 12 18
Food Grease 1030100 10291-AA 1 kg Granel 12 18
Food Grease 1030622 30438-AA 20 l Granel 24 18
Hi-Temp Food Grease 1032027 32889-AA 400 ml Aerossol 8A 18
Hi-Temp Food Grease 1032028 32889-AB 400 ml Aerossol 8B 18
Industrial Degreaser 1030109 10321-AI 500 ml Aerossol 8A 13
Industrial Degreaser 1030110 10321-AJ 500 ml Aerossol 8B 13
Industrial Degreaser 1030111 10321-AG 500 ml Aerossol 27 13
Industrial Degreaser 1030114 10325-AA 5 l Granel 24 13
Industrial Degreaser 1030116 10326-AA 20 l Granel 24 13
Industrial Eco Degreaser 1032701 33344-AA 500 ml Aerossol 27 13
Industrial Eco Degreaser 1032704 33345-AA 5 l Granel 8A 13
Industrial Eco Degreaser 1032708 33348-AA 20 l Granel 16 13
Inox Kleen 1030407 20720-AU 500 ml Aerossol 8A 12
Inox Kleen 1030406 20720-AS 500 ml Aerossol 27 12
Label Off Super 1031628 32668-AB 250 ml Aerossol 4B 13
Label Off Super 1031377 32314-AA 400 ml Aerossol 27 13
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IDIOMA 
CÓDIGO 

IDIOMAS NA ETIQUETA IDIOMAS

4B ES, PT, IT, EL Espanhol, português, italiano, grego
8A EN, DE, NL, FR, ES, PT, IT, EL Inglês, alemão, espanhol, francês, neerlandês, português, italiano, grego
8D EN, DE, NL, FR, ES, PT, IT, PL Inglês, alemão, espanhol, francês, neerlandês, português, italiano, polaco

12
EN, DE, NL, FR, ES, PT, IT, EL, SV, FI, DA, 
NO

Inglês, alemão, espanhol, francês, neerlandês, português, italiano, grego, sueco, finlandês, 
dinamarquês, norueguês

16
EN, DE, NL, FR, ES, PT, IT, EL, SV, FI, DA, 
NO, PL, ET, HU, CS

Inglês, alemão, espanhol, francês, neerlandês, português, italiano, grego, sueco, finlandês, 
dinamarquês, norueguês, polaco, estónio, húngaro, checo

24
EN, DE, NL, FR, ES, PT, IT, EL, SV, FI, DA, 
NO, PL, ET, LV, LT, HU, CS, SK, TR, RU, 
RO, BG, UK 

Inglês, alemão, espanhol, francês, neerlandês, português, italiano, grego, sueco, finlandês, 
dinamarquês, norueguês, polaco, estónio, letão, lituano, húngaro, checo, eslovaco, turco, russo, 
romeno, ucraniano

27
EN, DE, FR, NL, SV, FI, HR, BS, SR, BE, 
RU, RO, SL, TR, DA, NO, ES, PT, IT, EL, 
PL, CS, HU, SK, ET, LV, LT

Alemão, inglês, francês, neerlandês, sueco, finlandês, croata, bósnio (CYR), sérvio (CYR), 
bielorrusso, russo, romeno, esloveno, turco, dinamarquês, norueguês, espanhol, português, 
italiano, grego, polaco, checo, húngaro, eslovaco, esloveno, estónio, letão, lituano 

ÍNDICE E REFERÊNCIA DOS CÓDIGOS DOS 
PRODUTOS

NOME DO PRODUTO Nº REF.ª EMBALAGEM TIPO
IDIOMAS NA 

ETIQUETA
PÁGINA 

Multi Oil 1031569 32605-AA 500 ml Aerossol 27 17
Multi Oil 1030261 20157-AA 5 l Granel 8A 17
NSR Food 1032089 32957-AA 500 ml Aerossol 27 21
OzzyJuice SW-3 1032075 32948-AA 20 l Granel 24 15
OzzyJuice SW-4 1032762 33391-AA 20 l Granel 24 15
OzzyJuice SW-6 1032078 32949-AA 20 l Granel 24 15
OzzyJuice SW-X1 1032675 33327-AA 20 l Granel 24 15
Pen Oil 1031572 32606-AA 500 ml Aerossol 27 19
Silicone 1030901 31262-AA 500 ml Aerossol 27 17
Silicone 1031667 32679-AA 5 l Granel 8A 17
SR Food 1032087 32956-AA 500 ml Aerossol 27 21
Sugar Dissolving Fluid 1030471 30204-AA 5 l Granel 12 22
Wipes Clean & Protect 1032752 33381-AA 50 pcs Toalhetes 8D 12
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