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A CRC Industries é uma empresa responsdvel pelo desenvolvimento e fabrico mundial de solu¢des de manutencdo para a indUstria, setor automdvel
e segmentos eletrdnicos. A empresa € constituida por seis grupos operacionais com sede nos Estados Unidos, Bélgica, Reino Unido, Africa do Sul, India
e Austrdlia. A CRC Industries Europe tem a certificagdo 1SO 9001 e € certificada pela EcoVadis ao nivel da sustentabilidade ambiental.

As gamas de produtos incluem: produtos de limpeza, lubrificantes, processamento de polimeros, adesivos, produtos de soldadura, aditivos e outros
produtos especializados, todos disponiveis no mercado europeu, do Médio Oriente, indiano e africano.

(®)p)| A gama de produtos "Food Processing Safe" (FPS) foi especificamente desenvolvida para satisfazer as exigéncias rigorosas das empresas
EISSHINE  de alimentos, bebidas e embalagens. Todos os produtos “FPS” tém os cédigos de categoria NSF corretos e muitos contém ainda a

SAFE® certificagdo Halal.

Para informagdes detalhadas sobre os produtos, Fichas Técnicas (TDS) e Fichas de Seguranga (SDS), consulte o sftio Web do CRC: crceurope.com
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PICTOGRAMAS

REGISTO NSF AUDITADO PARA CERTIFICAGAO HALAL

A “National Sanitation Foundation” € fornecedora global de solu¢des de O ECC Halal é um centro de certificagdo europeu independente com
gestdo de riscos de salde publica e seguranca para empresas, governos sede nos Paises Baixos que ajuda as empresas a atingir os mais elevados
e consumidores. A avaliagdo do produto é baseada na formulagdo e padrdes de certificagdo Halal para a producio de alimentos.

revisdo do rétulo com produtos conformes que recebem uma carta de
autorizagao detalhando a utilizagdo do pedido.

MAIS PRODUTO, MENOS GAS SISTEMA DE PULVERIZACAO DE 360°
Respeitamos o ambiente e se for tecnicamente possivel, enchemos a Utilize o seu produto CRC em qualquer angulo necessdrio. Também
maioria dos nossos aerosséis com CO,. Para além do aspeto ambiental, pode ser utilizado invertido.

isto assegura um aumento de produto de + 35%.

PROPULSOR DE CO, [
COM MAXIMO DE 5%

PROPULSOR DE
PROPANO/BUTANO

MiNIMO DE 95%
PRODUTO ATIVO

PRODUTO ATIVO

A VANTAGEM DO PROPULSOR DE CO,

crcind.info/CO2

A informagdo apresentada nesta publicagdo baseia-se na nossa experiéncia e nos relatérios dos clientes. Existem indimeros fatores que se encontram fora do nosso
controlo e conhecimento que afetam a utilizagdo e o desempenho dos nossos produtos e pelo qual ndo é dada, expressa ou implicitamente, qualquer garantia. Os
utilizadores devem fazer os seus préprios testes para determinar a aplicabilidade de tais informagdes ou a adequagdo de quaisquer produtos para os seus proprios fins
particulares. As declaragSes relativas a utilizagdo dos produtos aqui descritos ndo devem ser interpretadas como recomendagdo da violagdo de qualquer patente e ndo
se deve assumir qualquer responsabilidade por violacdo resultante de tal utilizagao.

Nota: A gama de produtos da CRC estd relacionada com o pafs. E possivel que alguns produtos, listados no catdlogo, possam nio estar disponiveis. Imagens de produtos
nado vinculativas. O produto real pode ser diferente da imagem devido a mudanga para um novo design.
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MY CRC
ATUALIZACOES AUTOMATICAS DE TDS E SDS

RETIRA A PREOCUPAGAO DA ATUALIZAGAO DAS FICHAS SDS

Um servigo oferecido aos utilizadores finais e distribuidores da CRC como meio de automatizar a tarefa de atualizagao das Fichas Técnicas (FDS) e
Fichas de Dados de Seguranga do Material (SDS), reduzindo a carga sobre o pessoal que tem de se lembrar, programar e realizar este requisito de
seguranga.

Ao utilizar a My CRC, o utilizador final pode assegurar 100% de conformidade, automaticamente quando had uma alteragdo nas fichas técnicas, quer
devido a alteragbes legislativas, tais como classificagdes de perigo ou alteragSes a legislagdo europeia. Estas atteragdes ndo afetam o desempenho ou a

disponibilidade do produto, mas numa industria altamente regulamentada - a conformidade atualizada € essencial para evitar processos judiciais.

Oferecido através do website da CRC (crceurope.com), um simples processo de registo permite o acesso a gama completa de produtos da CRC,
onde a sele¢do de produtos relevantes tem lugar; recebendo apenas atualizagdes de produtos relevantes.

O sistema lembra-se da selegdo e gerard automaticamente uma notificagdo por e-mail quando ocorrer uma alteragdo significativa no TDS ou no SDS,
mantendo o pessoal de gestdo e utilizador relevante atualizado.

UM SERVIGO UNICO QUE FACILITA A CONFORMIDADE!

» Disponibilidade online 24 h/dia - 7 dias/semana * Alegislagio muda frequentemente, sabe sempre quando muda?
* Remove o potencial de “esquecimento” da verificagdo das atualizagdes  * Receba atualizagdes automaticamente na sua caixa de correio

* Poupa tempo e é fécil de usar * Toda a informagdo mantida em seguranca

My 339

MY CRC - INSTRUCOES

I. Navegue até www.crcind.com/crc

2. Cligue no logétipo My CRC, no canto superior direito do ecra.
3. Selecionar a ligagdo "New User".

4. Preencher os dados da empresa.

5. A identificacdo e a palavra-passe Unicas de inicio de sessdo ser-lhe-do
enviadas por e-mail.

6. Introduzir o ID de acesso e a palavra-passe em My CRC.

7. Apds iniciada a sessdo, selecionar o pafs na lista suspensa no topo da pagina.
A lista completa de produtos CRC serd agora exibida - utilizando as caixas
de selegdo a direita, tanto as atualizagdes SDS como TDS podem ser
selecionadas.

8. Confirme a sua selecdo; a My CRC atualiza instantaneamente as caixas que
foram selecionadas.

9. Depois de todos os produtos de interesse terem sido selecionados ,basta
encerrar o seu navegador de Internet - o processo estd agora concluido.

|0. Se a selecdo de produtos precisar de ser modificada, basta iniciar sessao em
My CRC e alterar as opgdes de atualizagao (clicar no logétipo de My CRC
para atualizar as preferéncias de correio eletrdnico).
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— Perma-Lock

2-WAY INTEGRATED ACTUATOR

BLOQUEADO POR RAZOES
DE SEGURANCA

VANTAGENS DA CONCEGAO INTEGRADA:

Tubo de extensao integrado no difusor
Pulverizacao cémoda, anti deslizante
Pulverizagao na posicao leque “tubo para baixo”

Pulverizagao em posicao de precisao “‘tubo para
cima

Batente Util que evita que as latas fiquem oleosas

O Perma-Lock® é um sistema de pulverizagdo Unico e ndo desmontavel com
posicao dupla de pulverizagao.

Nao hd pegas desmontdveis que possam cair, levando a contaminagao de
mercadorias e expondo os fabricantes e processadores de alimentos a recolhas
dispendiosas.

O Perma-Lock® reduz a necessidade de equipamento de raio-X ou equipamento de

detecdo de metais dispendioso: prevenir perdas é melhor do que detetar
perdas.

YOU JUST CAN’T LOSE!"

FOOD SAFE THROUGH THE LINE

al o

crcind.info/CRC_Permalock
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HACCP
ANALISE DE RISCO - PONTOS CRITICOS DE CONTROLO

O HACCP € um programa de inventdrio de risco preventivo, desenvolvido para empresas envolvidas no fabrico, processamento, manuseamento,
embalagem, distribuicdo e expedi¢do de produtos alimentares (desde matérias-primas e consumiveis a produtos acabados). O HACCP n3o é um

manual enquanto tal, mas um programa de inspe¢do, que envolve 7 principios:

Inventdrio sistemdtico de todos os perigos/riscos potenciais.

2. lIdentificacdo dos pontos criticos de controlo (CCP): pontos numa fase em que o risco pode ser evitado ou minimizado.

3. Selecionar barreiras criticas/valores indicativos e ndo conformidades toleradas pelos CCP.

4. Monitorizagdo dos CCP.

5. Captar agdes corretivas para restabelecer a seguranca.

6. Estabelecer procedimentos de verificagao: inspecdo repetida para garantir que a abordagem do HACCP estd a funcionar corretamente.
7. Atualizar o sistema documental: manual - manutengdo de registos.

ORIGEM VANTAGENS

O HACCEP teve as suas raizes nas viagens aeroespaciais dos EUA: os
produtos alimentares fora do prazo ndo podiam ser devolvidos a fabrica
para obter substitutos frescos. O possivel fracasso de uma missdo de
elevado prego através de intoxicagdo alimentar seria um risco inaceitdvel.

OBJETIVOS

Garantir e melhorar a seguranga alimentar: isto requer uma elevada
prioridade e é mantido determinando e mantendo sob controlo os
riscos sanitdrios perigosos nos processos de fabrico e manipulagdo.
Minimizar os riscos: este programa de controlo, originado pela
Unido Europeia, foi concebido para limitar os potenciais riscos de
contaminagdo alimentar (microbioldgica, quimica, fisica) em todas as
dreas de processamento alimentar.

Consideragio da frequéncia e taxa de gravidade do perigo (risco =
probabilidade x efeito).

Interferéncia rapida e eficiente em caso de problemas de contaminaggo.

.

Atingir um sistema de gestdo de qualidade total.

Certificado do HACCP: para ser utilizado como padrio de qualidade.
As acdes do fabricante sdao monitorizadas estruturalmente.

Préticas de trabalho adequadas em matéria de higiene.

Vantagem comercial: este tipo de programa de qualidade de seguranga
alimentar é exigido pela maioria dos clientes.

CRC E HACCP
A CRC Industries Europe langa uma gama completa de produtos
registados no NSFE

.

Estes produtos irdo apoiar os programas do HACCP existentes ou
ajudar a estabelecer um novo sistema do HACCP

Estamos aptos a fornecer a industria de processamento alimentar uma
gama completa de produtos necessarios registados no NSF

Oferecemos documentagdo e formagio completas de produtos.

O exclusivo cédigo de cores do CRC desenvolvido, permite um melhor
controlo dos pontos criticos de controlo no processo de producao.




S:lc) GREENLIGHT

FOOD SAFETY SYSTEM X7

CONTROLO QUIMICO:
ATRAVES DE CODIGO DE CORES

v COMPATIVEL COM A AUDITORIA

O Greenlight® baseia-se nos conhecidos e respeitados
cédigos de categoria NSF (nsf.org) em conjunto com
auditorias de risco definidas pelo utilizador. Este sistema de

v FAC|L DE COMPREENDER zoneamento de instalacdes altamente visual € simples de

implementar e fdcil de compreender.

v INTEGRA-SE COM O HACCP EXISTENTE

v AJUDA A PREVENIR O RISCO DE
CONTAMINAGAO

v COM BASE EM CATEGORIAS NSF

COMPROVADAS
O Greenlight® assiste com elementos das auditorias comuns
i que jd exigem um controlo quimico de manutencdo; o
v~ SISTEMA UNICO, DE VERDADEIRO VALOR Greenlight® toma estes critérios e oferece uma solugio
ACRESCENTADO verificdvel para a lista de verificagdo da auditoria.

Vamos falar: hello@crcindinfo.com



PRODUTOS COM CERTIFICAGAO HALAL

Referéncia de certificagdgo: ANOOI 183
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DIRECT CONTACT MULTI OIL
FOOD LUBE

ASSEMBLY PASTE FOOD GREASE

EP FOOD GREASE

HI-TEMP
FOOD GREASE

ESPECIAIS AGENTES DESMOLDANTES

SUGAR DISSOLVING BELT GRIP
FLUID

DESCARREGUE O CERTIFICADO HALAL A PARTIR DE

CRCEUROPE.COM

crcind.info/CRCHalal



https://crcind.info/CRCHalal
https://crcind.info/CRCHalal

PRODUTOS COM CERTIFICAGAO HALAL

Referéncia de certificagdo: ANOOI 183

Wipes
Clean & Protect

ECO COMPLEX ECO FOAM INOX KLEEN WIPES CLEAN & PROTECT
BLUE CLEANER

DETERGENTES: A BASE DE SOLVENTES LIMPEZA DE PECAS

] 3 A 4 - 5
LABEL OFF INDUSTRIAL INDUSTRIAL ECO OZZYJUICE: SW-3 /
SUPER DEGREASER DEGREASER SW-4 | SW-6 | SW-XI
LIMPEZA: PRECISAO

Contact
Clean &

Protect

K@ (

N—+"

DUST FREE 360 DUST FREE 360 FLATSCREEN CONTACT CONTACT
TURBO CLEANER CLEAN & PROTECT CLEANER

ANTICORROSAO ESPECIAIS

3-36 BLUE MOULD CLEAR MOULD ECO LEAK FINDER
PROTECT PROTECT



COMO LER UM MODULO DE PRODUTO

CATEGORIAS DA NSF

DENOMINAGAO DO O icone do semiforo faz
PRODUTO referéncia ao sistema de
Denominacio internacional do SILICONE @ O@ seguranca alimentar
produto, tal como indicado na FCY——— — ] GreenLight®, exibe o cédigo de
parte da frente da lata. eo lubrificante sintético, seguro para processamento de categoria NSF para critérios de

alimentos, adequado para transmissdes de plastico e aplicagbes a

altas temperaturas.
* Resiste a oxidacdo

¢ FEvita a corrosao

utilizagdo da aplicagio.

IMAGEM DO PRODUTO
Mostra claramente como € o

produto real, para um * Isolamento elétrico CARACTERISTICAS DO
reconhecimento mais f4cil. PRODUTO
Caracteristicas-chave do

produto para ajudar a selecionar
a solugdo correta para a sua
cODIGO QR aplicagdo.
Digitalizar com um smartphone
ou dispositivo digital com acesso
a Internet para visualizar fichas de

dados, cartas de conformidade e

iCONES DE VALOR

videos de produtos. ACRESCENTADO
Identificar facilmente quais os
TAMANHO DA EMBALAGEM/CODIGOS DE PRODUTO produtos com caracteristicas

Os produtos estdao frequentemente disponiveis em vdrios tamanhos de de valor acrescentado.

enchimento, desde aerossdis e em embalagens maiores. Estes icones de
enchimento de produtos indicam o tamanho de enchimento e o tipo de
embalagem. Os cddigos de produtos atualizados e antigos estdo agora
listados nos apéndices numa tabela de consulta facil de usar:

@ CATEGORIAS DA NSF

Oleo Lubricante , agente de desmoldante e anticorrosio adequado para utilizacio em todas as dreas e com
contacto direto com alimentos
VERDE - CONTACTO
ALIMENTAR ACIDENTAL
Area de processamento
alimentar

@ Agentes antimicrobianos que nem sempre requerem uma lavagem

@ Lubrificante adequado para uso em contacto acidental com o alimento

@ Agente desmoldante em moldes que s3o utilizados para produzir material de embalagem que ird estar em
contacto com os alimentos

Um produto de limpeza geral para utilizagdo em todas as dreas
Agente de limpeza e polimento de metais para utilizagdo em todas as dreas
Desengordurante ou removedor de carvao em todas as dreas

< Lubrificante adequado para uso em todas as dreas sem contacto com os alimentos
Area de processamento

alimentar " N [
Desengordurante solvente para produtos eletrdnicos, para utilizagdo em todas as dreas

Removedor de adesivo e cola, adequado para utilizagdo em todas as dreas

Um produto de limpeza geral para uso em todas as dreas com precaugao

VERMELHO - CONTACTO
NAO ALIMENTAR

Area de processamento nao
alimentar

@ Agente de limpeza para utilizagio em dreas de processamento ndo alimentar

@ Um produto de limpeza/desengordurante para utilizagdo em dreas de processamento ndo alimentar

Alguns produtos podem ter mais do que um cédigo de categoria - isto reflete as diferentes aplicagdes para as quais pode ser utilizado. O cédigo
de categoria NSF detalha especificamente as precaugées para cada aplicagio, exigindo assim que alguns produtos de utilizagdo mdltipla tenham
mais do que um cddigo de categoria.

O CRC desenvolveu o Sistema de Seguranca Alimentar GreenLight® que utiliza um cédigo de cores baseado no cédigo de categoria NSF Os
utilizadores realizam uma avaliagdo de risco de aplicagdo no local com base no cédigo NSF do produto e na drea a ser utilizada.



PRODUTOS DE LIMPEZA E DESENGORDURANTES

1
TOALHETES
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Wipes

Clean & Protect

B

WIPES CLEAN &
PROTECT

A BASE DE
AGUA

LABEL OFF INDUSTRIAL
SUPER DEGREASER
LIMPEZA

ECO FOAM

ECO
COMPLEX CLEANER
BLUE

LIMPEZA DE PECAS

SW-3

SW-6

ENCONTRE O PRODUTO CERTO PARA A SUA APLICAGAO!

crcind.info/ProductFinder

SW-XI

MULTIUSOS PRECISAO
|| | || 1
A BASE DE REMOCAO ECRAS TATEIS  DISPOSITIVOS
SOLVENTE DE PO ELETRONICOS
| |
1
7
—
st Flen
Cleaner
ﬁ
R J
INDUSTRIAL FLATSCREEN
ECO CLEANER
DEGREASER
| 1 | 1
—
|
%Dus;‘)Foree'
A
- —
DUST FREE DUST FREE CONTACT CONTACT
360 TURBO 360 CLEAN & CLEANER
PROTECT
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ECO COMPLEX BLUE

omo®

Produto de limpeza nio inflamavel, de secagem lenta a base de agua para contaminantes pesados em areas de processamento
alimentar.

A Remove gordura, dleo, lubrificantes, fuligem, sangue, nicotina, comida e outras manchas resistentes, etc. de qualquer superficie lavdvel.
E prontamente biodegradavel, livre de fosfatos, EDTA, amoniaco ou perfume. Adaptado para utilizagdo em qualquer inddstria, incluindo

o processamento de alimentos (certificagdo NSF).

e Pronto a usar

¢ Enxaguar com dgua apds a aplicacao
g gua ap plicag

ECO Complex

5L
20L
200L

ECO FOAM CLEANER

omo®

* Prontamente biodegraddvel acordo com a conformidade com OECD 301B:> 64%

INOX KLEEN

cLad

Produto de limpeza ndo inflamavel, de secagem lenta a base de agua,
adequado para a remogéio de contaminantes pesados em aplicagSes verticais.

* Penetra rapidamente, remove gordura, dleo, sujidade
e nédoas resistentes de qualquer superficie lavével

* Nio contém amonifaco, solventes clorados ou
petroliferos

* Seguro em todos os metais

500ml

WIPES CLEAN & PROTECT

Produto de limpeza em espuma a base de &gua para
desengorduramento e limpeza de superficies metalicas brilhantes.

* Elimina impressdes digitais, marcas de dgua, pé e
sujidade do ago inoxidével

* Deixa uma barreira protetora ndo gordurosa para
um brilho prolongado

* Adequado para aluminio, ago inoxidavel, cromado e
a maioria dos plasticos

500ml

oMmo®

Deixa as superficies limpas e altamente protegidas contra a acumulagio de agentes contaminantes.

Impregnados com uma solugao de limpeza e condicionamento eficaz concebida para ser suave para as superficies, mas resistente aos

contaminantes.

_ » Compativel com quase todas as superficies
L

* Concebido para a remogao eficiente dos contaminantes mais comuns

* Nao seca nemirrita a pele

Clean & Protect

B

50




LABEL OFF SUPER O(0@®  nousTriALDEGREASER O QDO

Potente removedor de etiquetas e autocolantes a base de solvente
com boa compatibilidade com todos materiais.

Produto de limpeza com solvente para contaminantes pesados em
pecas mecanicas.

* Remove etiquetas de papel autocolante

* Agente de limpeza potente e de secagem rdpida
* Desenvolvido para etiquetas de embalagens

com solvente

alimentares * Penetra rapidamente e elimina a sujidade
. . 1 - .
* Funciona em 2-3 minutos * Nao corrosivo
Industrial
- Degreaser

2

§ l 500
400ml : ml
INDUSTRIAL ECO DEGREASER
Um potente produto desengordurante de secagem rapida e potente, compativel com a maioria dos plasticos e é biodegradavel.
]. “I Desengordurante ECO Degreaser Industrial penetra rapidamente dissolvendo e removendo gordura, éleo, lubrificantes, alcatrao,

-_{;i adesivos e outros contaminantes. Nao deixa residuos e melhora o desempenho geral. Adaptado para utilizagdo em qualquer inddstria,
. incluindo o processamento de alimentos (certificagdgo NSF A8 & K1). Facilmente biodegraddvel de acordo com a OCDE 301B: 62%.

) * Rdpida evaporagdo para minimizar o tempo de paragem
*Industrial * Estdvel, ndo mancha e ndo € corrosivo para os metais

- ECO Degreaser, ,

| rooueew 2 * Férmula sem acetona

L
500 51
ml 201




DUST FREE 360 TURBO

o®o®

* Produgio extremamente elevada
* Sopra a sujidade, pd, particulas e contaminantes secos
* Tubo de extensdo para zonas de dificil acesso

250ml

DUST FREE 360

omo®

Removedor de p6 extremamanente potente, ndo inflamavel para todas as aplicages de limpeza de po.

Removedor de pé extremamente potente para todas as aplicagdes de limpeza de pd. O gés liquefeito de alta pressdo, inerte, remove
o pé e os detritos soltos. Evita erros de componentes eletrdnicos, paragens e danos causados por pds microscopicos em dispositivos
eletrénicos, equipamento de tratamento de dados, servo-mecanismos e aparelhos similares.

omo®

FLATSCREEN CLEANER

Removedor de p6, nio inflamavel e de alta presséo, invertivel.

* Sopraasujidade, pd, particulas e contaminantes secos
» Gds "pure” — Nao deixa residuos como a limpeza

com ar comprimido

e * Indcuo para plasticos, revestimentos e componentes
{ Dust Free
L 360

delicados

:'@:%’:%H’E 125ml
% 250ml

CONTACT CLEAN & PROTECT O 0@

Limpeza segura de todos os tipos de ecris planos, ecras LCD ou
TFT e vidro de scanners.

* Formulagio de espuma estdvel

* Remove rapidamente numerosos tipos diferentes
de sujidade e contaminagdo

* Adequado para o uso numa série de superficies
rigidas de setores diversos

500ml

CONTACT CLEANER

o®o®

Limpeza, desoxidagdo, lubrificagio e protegio de contactos elétricos.

* Seguro para utilizagdo em plasticos, borracha e todas
as superficies metdlicas

* Lubrificagdo duradoura
CRG
Contact

Clean &
Protect

* N3o corrosivo

250ml
500ml

Solvente de limpeza para dispositivos eletrénica de precisio para
contactos e cabos.

* Agdo de limpeza rdpida para remogao de vestigios
de fluxo, dleos leves, impressGes digitais e outros
contaminantes

» Nao condutivo e ndo corrosivo
* Evapora-se completamente sem deixar residuos

. 250ml
500ml




SW-3 (@)

SW-4 omo®

Solugdo desengordurante para camides.

» Otimizado para oficinas
*  Excelente em dleos e lubrificantes minerais

20L

SW-6

Solugdo desengordurante de alto rendimento.

* Fdrmula a base de dgua mais segura e mais forte

* Eficaz em contaminantes tais como massa lubrificante impactada,
bleos e massas lubrificantes de rolamentos

20L

SW-XI o

o®

Solugdo desengordurante de metais.

* Altamente eficaz em metais moles ou ferrosos
* Inibidor anticorrosio adicionado

EEEE o

20L

Solugdo desengordurante de elevado desempenho.

* Desengordurante a base de dgua de alto rendimento e de alto
desempenho

o smartar

"
H

=)

CRE

O SmartWasher® aquece e faz circular o OzzyJuice® que, por sua vez, limpa as pecas. Concebido especificamente para aplicagdes
pesadas, com a flexibilidade de se adaptar a quase todas as aplicagdes, com uma capacidade de carga que varia entre |80kg e 454kg.

O Ozzyuice® é uma potente solugao de desengorduramento/limpeza aquosa de pH neutro, n3o irritante, ndo inflamével e ndo
perigosa. Com uma capacidade de limpeza superior; as solugdes Ozzyjuice® correspondem ou ultrapassam o desempenho dos

solventes Premium sem os riscos associados.

O FL-4 Multi-Layer OzzyMat® filtra as particulas superiores a 50 micrones. O OzzyMat® € a estrutura de suporte que contém os
microorganismos (Ozzy®) e os injeta no sistema. Estes microorganismos migram a partir do OzzyMat® até ao OzzyJuice®, localizado
3 £  No depdsito da SmartWasher®, e decompdem dleo e massa lubrificante.

PORQUE ESCOLHER A SMARTWASHER® DA CRC?

Poder de limpeza excecional

Solugéo de autolimpeza

Menos gastos

Residuos minimos

Microorganismos biorremediantes

Maior seguranga para os funcionarios

Maior seguranca para o ambiente

Sem contratos



https://smartwashereurope.com/
https://smartwashereurope.com/products/sw-4/
https://smartwashereurope.com/products/sw-37/
https://smartwashereurope.com/products/FL-4/

LUBRIFICANTES

ESPECIALISTA MASSAS LUBRIFICANTES OLEOS PASTAS
CONTACTO  LUBRIFICACAO MONTAGEM
DIRETO A SECO
DIRECT DRY LUBE-F ASSEMBLY
CONTACT PASTE
FOOD LUBE
ALTO MULTIUSOS ALTA
RENDIMENTO TEMPERATURA
EXTREME EP FOOD FOOD HI-TEMP
LUBE GREASE GREASE FOOD
GREASE
MULTIUSOS CORRENTES  SEGURO PARA METAL
PLASTICOS

ENCONTRE O PRODUTO CERTO PARA A SUA APLICACAO!

crcind.info/ProductFinder

CRC)

| & PenOil

MULTI OIL SILICONE PEN OIL



http://crcind.info/CRC_PermaLock
https://crcind.info/ProductFinder

DIRECT CONTACT FOOD LUBE

QDood®

O NSF 3H & HI é um agente desmoldante de contacto direto com alimentos e lubrificante multiusos extremamente eficaz para
utilizagdo em areas de processamento alimentar.

Agente de libertacdo de contacto alimentar direto de elevado desempenho 3H e HI registado na NSF e um lubrificante multiusos
extremamente eficaz para utilizagdo em equipamento de processamento alimentar onde pode ocorrer o contacto alimentar acidental.

500ml

*  Nao téxico, odor minimo e seguro para utilizacdo em dreas de produgao alimentar
 Utilizagdo como agente antiaderente para impedir a aderéncia de alimentos as superficies
* Proporciona uma lubrificagdo estével e a longo prazo das pegas méveis

MULTI-OIL

@ood

3-36 omo®

Oleo multiusos para uso geral.

* Ndo fica ressequido, o que resulta em intervalos de
lubrificagdo mais longa

* Ndo permite que a humidade e a dgua provoquem
CRE COrrosao

Multi Oil

Lubrifica eficientemente numa vasta gama de
temperaturas

CHAIN LUBE

Inibidor da corrosio a curto prazo. Protegio interior até
6 meses.

* Dispersa e veda a dgua e a humidade
* Lubrifica sem deixar residuos pegajosos e impede que
as impressdes digitais se fixem em metais brilhantes

» Massa lubrificante polivalente para equipamento de
processamento alimentar

SILICONE

Oleo lubrificante para correntes de transmissdo e transporte, para
processamento de alimentos em seguranga.

* Resisténcia a altas temperaturas
* Oferece uma lubrificagdo duradoura
»  Contém PTFE para uma lubrificagdo extra

500ml 5L

Oleo lubrificante sintético, seguro para processamento de
alimentos, adequado para transmissdes de plastico e aplicagdes a
altas temperaturas.

* Resiste a oxidagdo
* Evita a corrosao

3 ¢ Isolamento elétrico
CRE

Silicone

500ml 5L




FOOD GREASE

@ood®

Lubrificante a longa duragdo em equipamento de processamento alimentar onde pode ocorrer contacto acidental com alimentos. A
NSF HI estd registada para utilizagdo na industria alimentar e pode ser aplicada em todas as construgdes metdlicas utilizadas na industria
alimentar: dobradigas, vélvulas, correntes, engrenagens, juntas, etc.

Massa multiusos para equipamento de processamento alimentar.

CRE ¢ Estabilidade mecanica excecional
Food

Grease | ° Resiste ao vapor
* Evita a corrosao

D 380g ﬁ 500m
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ASSEMBLY PASTE

@oo®

EP FOOD GREASE

@oo®

Composto antiaderente para lubrificagio de casquilhos, superficies
deslizantes e pequenas engrenagens abertas.

* O baixo coeficiente de fricgdo proporciona protecio
durante o funcionamento, prolongando a vida Uil
dos componentes

*» Fornece protegdo contra riscos durante a montagem

* Evitaa captura de componentes roscados permitindo
uma desmontagem facil e rdpido

500ml

EXTREME LUBE

@ood

Massa lubrificante sintética de rolamentos para equipamento de
processamento alimentar.

* Excelente estabilidade mecanica
* Notavel resisténcia a cargas elevadas
* Elevada resisténcia contra a dgua

400g

HI-TEMP FOOD GREASE

@ood

Massa lubrificante sintética para rolamentos de alta pressio para
aplicagSes exigentes e de carga elevada.

* Excelente resisténcia a dgua
*  Oferece uma lubrificagdo duradoura
* Seguro na maioria das borrachas, plasticos e

revestimentos
Extreme

400g 500ml

Massa lubrificante para aplicagdo em rolamentos temperaturas
elevadas de rolamentos para equipamento de processamento

alimentar. y . o
* Excelente estabilidade mecénica e térmica (ponto

de gotejamento: 300°C)
* Elevada resisténcia contra a dgua

e Muito boas caracteristicas antioxidantes e
anticorrosivas

380g




PEN OIL Doo®

Oleo penetrante que se liberta rapidamente e lubrifica os mecanismos gripados.

Penetra rapidamente através da corrosao e do solo. Liberta parafusos, porcas e outros componentes metdlicos gripados e enferrujados.
Especialmente concebido para utilizagdo na industria alimentar. Registado na NSF H|.

* Penetra rapidamente em dreas de dificil acesso
* Dispersa ferrugem e outros éxidos
 Liberta pegas metdlicas gripadas por sujidade, ferrugem, corrosdo ou depdsitos oleosos secos

' 500ml

DRY LUBE-F

Lubrificante seco PTFE para lubrificagdo seca e utilizagdo em areas de processamento alimentar.

Lubrificante sem gordura e sem dleo para a lubrificagdo de superficies de plastico, borracha ou metal. Limpo, seco e ndo pegajoso.

Resisténcia a temperatura até 250°C. Como lubrificante, o CRC Dry Lube-F é mais eficaz quando estdo envolvidas baixas velocidades

e cargas leves. Recomendado para utilizagdo como lubrificante em dreas de processamento alimentar onde o contacto alimentar

acidental pode ocorrer.

* Particularmente adequado para utilizaggo em dreas onde um lubrificante de pelicula himida ndo pode ser utilizado devido a uma
possivel aderéncia de pd e sujidade ambiental

* Produz um coeficiente de fricgdo muito baixo

* Seguro na maioria das borrachas, pldsticos e revestimentos

500ml




TRANSFORMACAO DE POLIMEROS

AGENTES
DESMOLDANTES

PROTEGAO
ANTICORROSAO

Metal Curto prazo Silicone Sem silicone

EJECTOR BLUE CLEAR SR
LUBE MOULD PROTECT MOULD PROTECT FOOD

EJECTOR LUBE Doo®

Lubrificante de alto desempenho de longa duragdo com PTFE para pinos ejetores.
O lubrificante para ejetores tem um poder lubrificante excecional, mesmo em condigdes extremas: altas temperaturas, altas pressdes,
altas velocidades lineares.

* Elimina problemas de gripagem de ejetores ou cavidades
* Elimina a acumulagao de produtos gordurosos e a contaminagao do lado estético das pegas moldadas
* Promove a estanquicidade do gés ao nivel do ejetor

500ml
BLUE MOULD PROTECT (@) O@ CLEAR MOULD PROTECT
Inibidor da corrosio de cor azul de curto prazo para ferramentas Inibidor transparente da corrosdo a curto prazo para ferramentas
de moldes. de moldes.

* Ideal para armazenamento a curto prazo de
ferramentas de moldes, matrizes e moldes

* Ideal para armazenamento a curto prazo de
ferramentas de moldes, matrizes e gabaritos

* Nao hd necessidade de limpeza, uma vez que o
produto se molda durante os primeiros ciclos

*  Oferece um método visual facil para assegurar uma
cobertura completa

CRC

Blue Mould . , P Clear Mould "
Protert + Desloca a humidade sobre superficies metdlicas e Bratict + Sem silicone
= forma um revestimento protetor de pelicula himida )
muito fina

-

=]y

500ml 500ml
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SR FOOD Dood®

Agente desmoldante a base de silicone para industria alimentar.

Um agente desmoldante de silicone de elevada pureza para moldagem de embalagens de pldstico em contacto com alimentos.
» Temperatura méxima operacional: +200°C

CrC)

SR Food

» Fornece um acabamento de elevado brilho em pldsticos transparentes
* Excelente deslizamento para a libertagdo sem complicagdes de moldagens leves

500ml

NSR FOOD Dood®

Agente desmoldante sem silicone para industria alimentar.

Um agente desmoldante sem silicone de elevada pureza para moldagem de embalagens de plastico em contacto com alimentos.
* Temperatura méxima operacional: +200°C

* Ndo afeta a aplicacdo de etiquetas pds-moldagem

* Excelente deslizamento para a libertagdo sem complicagdes de moldagens leves

500ml




ESPECIAIS

ECO LEAK FINDER O(O0@®  suGarDIssOVINGFLUID (DOO@®

Detetor de fugas de gases. Dissolve fondants e aglcares de uma variedade de superficies na
industria de processamento alimentar.

* Pode ser utilizado para quase todos os tipos de gases * Dissolve e remove rapidamente agticares, fondants
* Seguro em todas as superficies metalicas, ndo mancha — e derivados
* Formulagio de espuma estavel * Deixa uma leve pelfcula lubrificante que inibe a

CRC readeréncia

LealEEi?‘der Ajuda a evitar a acumulagdo de agucar nos fechos

500ml 5L

BELT GRIP Dood®

Lubrificante de correia adesiva para processamento de alimentos em seguranga.

5L

Resistente a dgua. Ajuda a eficiéncia da transmissao e confere poténcia extra de tragdo. Impede o deslize e a chiadeira. Concebido para
utilizagdo em dreas de processamento alimentar onde o contacto alimentar acidental pode ocorrer. Evita o deslize em todo o tipo de
correias, exceto as correias dentadas. O CRC Belt Grip aumenta a transmissao de poténcia entre as correias e as polias. Proporciona
uma tragdo melhorada e permite a entrada em funcionamento com tens3o reduzida da correia.

* Assegura o seu funcionamento eficiente da correia

* Aumenta a poténcia de condugao o que se traduz num menor consumo de energia

* Forma uma pelicula resistente a 4gua

500ml
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GUIA DE SELECAO DE PRODUTOS FPS

Cédico Area Contacto com alimentos Pré-tratamento Pés-tratamento

PRODUTO NSE Processamento |, 4 Nenhum | Remover alimentos e Agua Dissipacdo de

alimentar embalagens? Enxaguar odores

PRODUTOS DE LIMPEZA E DESENGORDURANTES
Eco Complex Blue 111199 v v vd v v
Fco Foam Cleaner 111196 v v v v v
Inox Kleen © 5% v v v v v
Wipes Clean & Protect 165724 v v v
Label Off Super 139426 v v v v v
Industrial Degreaser @ :3@%2{'3 V V V V V/
Industrial Eco Degreaser ® :2%2(7) v v v v v
Dust Free 360 Turbo 139792 v v v v
Dust Free 360 159565 v v v v
Flatscreen Cleaner 148383 V V V/ V
Contact Clean & Protect | 66450 v v v
Contact Cleaner 140234 v v v v
LIQUIDOS DE LAVAGEM DE PECAS
SW3 161215 v v v
SW-4 165650 v v v
SW-6 161319 v v vd
SWX| 165648 v v v
LUBRIFICANTES
Direct Contact Food Lube g 166450 v
Mukti Ol (1) ?;gg? v v
139736
336 Sa6e v v v
Chain Lube (1) ? gggf v v
Silicone @ :éiigé v v
Food Grease @ 139016 v v
Assembly Paste @ :igé;? v v
EP Food Grease @ 139907 v v
Extreme Lube @ :jg(l;g v v
Hi-Temp Food Grease @ 140070 V V
Pen Ol @ 139816 v v
Dry Lube-F @ 141273 v v
AGENTES DESMOLDANTES
Ejector Lube @ 158477 v v
Blue Mould Protect 140207 v v
Clear Mould Protect 13985 | v~ v
SR Food @ 155175 v v
NSR Food @ 155325 v v
PRODUTOS ESPECIAIS

Eco Leak Finder :Tigg; v~ v v v v
Sugar Dissolving Fluid @ 145042 v v
Belt Grip @ 139822 v v
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GLOSSARIO

ADD

A Diretiva dos Distribuidores de Aerosséis (ADD) é uma pega de
legislagdo europeia, cujo objetivo principal consiste em proteger a
seguranca do consumidor e do utilizador final em relagdo a utilizagdo de
distribuidores de aerossdis. Entre outros critérios, a ADD exige que todos
0s aerossdis cheios sejam testados para assegurar a sua integridade
completa (testes de banho de dgua até 50°C) e que todas as formulagdes
sejam minuciosamente testadas de forma a avaliar a sua potencial
inflamabilidade, e rotuladas em conformidade. Com a adi¢do da marca de
conformidade (o epsilon invertido * 3 ") localizada na prépria lata de
aerossol, os consumidores podem confirmar que o aerossol foi testado
segundo as rigorosas normas da UE.

EDTA

EDTA é o composto quimico de é4cido etilenodiaminotetracético, também
conhecido como sal dissédico de 4cido diaminoetanotetracético. E
normalmente utilizado como constituinte de produtos quimicos de
limpeza a base de dgua para se ligar com um composto soldvel em dgua.
Esta utilizagdo tornou-se agora menos proeminente devido a preocupagdes
sobre a biodegradabilidade e o EDTA também encontrou algumas
utilizagdes especializadas como conservante em alguns alimentos
processados e cosméticos.

FDA

A FDA (Administragdo de Alimentos e Medicamentos) assegura que
todos os ingredientes utilizados nos alimentos sdao seguros e que os
alimentos estdo livres de contaminantes tais como organismos causadores
de doencas, quimicos ou outras substancias nocivas. A FDA analisa os
resultados dos testes clinicos laboratoriais, em animais e humanos,
realizados por empresas para determinar se o produto que desejam
colocar no mercado € seguro e eficaz. A FDA ndo desenvolve nem testa
produtos em si, nem emite aprovagdes".

CONTACTO COM ALIMENTOS

Apenas os lubrificantes HI podem ser utilizados onde o contacto
alimentar acidental é possivel. Os agentes desmoldantes/lubrificantes 3H
estdo autorizados para utilizaggo quando o contacto com alimentos é
certo. Os agentes desmoldantes M| podem ser utilizados para embalagens
de alimentos que entrem em contacto direto com alimentos/bebidas.

GHS/CLP

O Regulamento de Classificacdo, Rotulagem e Embalagem (CLP)
implementa o Sistema Harmonizado Global (GHS) da ONU em todos os
estados membros da UE. Atualmente existem vdrias legislagbes diferentes
relacionadas com a classificagdo, rotulagem e embalagem de substancias
perigosas em todo o mundo. O GHS ird implementar critérios idénticos
para classificar os produtos quimicos de acordo com os perigos para a
salide, ambientais e fisicos; e também para a forma como os perigos sdo
comunicados através dos rétulos dos produtos e das SDS. Os fabricantes
terdo de planear a introdugdo progressiva de uma nova concegao
completa do rétulo e da embalagem (impressao); a atualizagdo de todas
as FISPQ e a comunicagdo destas alteragbes através do canal. Estas
alteragdes incluirdo a introducdo de novos pictogramas de adverténcia de
perigo e de adverténcias harmonizadas, assim como declaragdes de
precaucdo nos rétulos, que substituirdo as frases de risco e de seguranga
existentes.
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HACCP

O HACCP (Ponto de Controlo Critico de Andlise de Perigos) é a
abordagem sistemdtica preventiva da seguranca alimentar que ajuda os
operadores de empresas do setor alimentar a ver como manuseiam os
alimentos e introduz procedimentos para garantir que os alimentos
produzidos sdo seguros para ingerir. Aborda os perigos fisicos, quimicos e
bioldgicos como um meio de prevengdo em vez da inspegdo do produto
acabado. Os retalhistas, a industria alimentar e o Governo em particular
estdo preocupados em garantir que os alimentos sejam produzidos em
seguranca e que o consumidor tenha confianga no produto. O HACCP
tem sido cada vez mais aplicado a outras indUstrias além da alimentar, tais
como a cosmética e a farmacéutica.

TACCP

Avaliagdo de Ameagas e Pontos Criticos de Controlo:  Semelhante ao
HACCP este foca a defesa dos alimentos/bebidas: adulteragdo de
alimentos, adulteragdo intencional ou contaminagao. A avaliagdo da
ameaga analisa as motivagdes e oportunidades que uma pessoa pode ter
para interferir com os produtos, e o controlo/mitigagdo de ocorréncias de
inten¢do maliciosa.

VACCP

Avaliagdo de Vulnerabilidade e Pontos Criticos de Controlo:  Semelhante
ao TACCP este foca (mas ndo se limita a) o lado da oferta da organizacdo,
especificamente a adulteragdo de géneros alimenticios para obter ganhos
financeiros, tais como a substituicdo de produtos, o bulking-out com um
ingrediente mais barato ou a venda de mercadorias contrafeitas ou
roubadas.

HALAL

Este € um termo drabe que significa permissivel ou legal no Islao, onde os
artigos sao preparados ou mantidos em condi¢des que seguem as regras
da lei islamica.

HARAM
Este € um termo drabe que significa ndo permissivel ou ilegal no Isldo.

USDA

O USDA (Ministério da Agricultura dos Estados Unidos) costumava
autorizar a utilizagdo de compostos ndo alimentares, incluindo agentes de
limpeza e lubrificantes, dentro do setor da Industria Alimentar. Em 1999,
este antigo programa de autorizagio foi reintroduzido como um
programa de registo voluntdrio pela NSF International. Categorias do
USDA para lubrificantes: USDA HI para contacto alimentar incidental
USDA H2 para os casos onde ndo ha possibilidade de contacto alimentar.

EXPLICAGAO SOBRE A NSF

NSF € uma abreviatura da National Sanitation Foundation (Fundagio de
Higiene Publica Nacional), que foi fundada em 1944 como organizacdo
nao governamental sem fins lucrativos. A NSF International é fornecedora
global de solu¢des de gestao de riscos de sadde publica e seguranca para
empresas, governos e consumidores. Em 1999, lancou o seu Programa de
Registo Voluntdrio de Compostos Nao Alimentares para reintroduzir o
programa de autorizagdo anterior administrado pelo Ministério da
Agricultura dos EUA (USDA). A avaliagdo do produto € baseada na
formulagdo e revisio do rétulo. Os produtos que cumprem os
regulamentos e diretrizes relevantes recebem uma carta de registo e
estdo incluidos no “NSF White Book™ - Listagem de Substancias
Proprietdrias e Compostos Ndo Alimentares”.



GLOSSARIO

CATEGORIAS DA NSF

Este produto € aceitdvel para utilizagdo como agente desmoldante

em grelhadores, fornos, panelas de pao, balcdes de desossa, tabuas
de cortar ou outras superficies duras em contacto com produtos
alimentares de carne e aves para impedir a aderéncia de alimentos
durante o processamento.

Este produto € aceitdvel para utilizagdo como desinfetante em todas

as superficies que nem sempre requerem um enxaguamento (D2)
dentro e em redor das dreas de processamento alimentar. Antes de
utilizar este composto, os produtos alimentares e materiais de embalagem
devem ser removidos da sala ou cuidadosamente protegidos. Nao é
necessdria uma lavagem com dgua potdvel apds a utilizagdo deste
composto em superficies duras previamente limpas, desde que as
superficies sejam adequadamente drenadas antes do contacto com os
alimentos, de modo a que restem poucos ou nenhuns residuos.

Este produto € aceitavel como lubrificante com contacto alimentar

acidental para utilizagado em dreas de processamento alimentar e em
torno das mesmas. Tais compostos podem ser utilizados em equipamento
de processamento alimentar como pelicula protetora antiferrugem, como
agente desmoldante em juntas ou vedantes de fechos de depdsitos e
como lubrificante para pecas de mdquinas e equipamento em locais em
que haja uma exposicdo potencial da peca lubrificada a alimentos. Se
utilizado como pelicula antiferrugem, o composto deve ser removido da
superficie do equipamento, deixando a superficie efetivamente livre de
qualquer substancia que possa ser transferida para os alimentos.

Este produto € aceitdvel para ser utilizado como agente desmoldante

em moldes que sdo utilizados para produzir material de embalagem
que entrard em contacto com os alimentos de forma a impedir que o
produto acabado adira ao molde. A quantidade utilizada no equipamento
devera ser o minimo necessario para se conseguir o efeito.

Aceitdvel para utilizagdo como produto de limpeza geral em todas

as superficies dentro e nas imediagdes de dreas de processamento
alimentar, onde a sua utilizagido ndo se destina ao contacto direto com
alimentos. Todos os produtos alimentares e materiais de embalagem
devem ser removidos ou protegidos antes da utilizagdo do produto. Apds
a utilizagdo deste produto, as superficies devem ser lavadas com dgua
potavel. O produto de limpeza ndo deve apresentar um odor percetivel
nem deixar residuos visiveis.

Aceitdvel como agente de limpeza e polidor de metais para

superficies de contacto ndo alimentares (A7) nas dreas de
processamento de alimentos e em nas imediagdes das mesmas. Todos os
produtos alimentares e materiais de embalagem devem ser removidos ou
cuidadosamente protegidos antes da sua utilizagdo. Este composto deve
ser utilizado de forma a que todos os odores associados ao composto
sejam dissipados antes de os produtos alimentares ou materiais de
embalagem serem reexpostos na drea.

Aceitdvel para utilizagdo como desengordurante ou removedor de

carbono para equipamento de cozinha ou de fumagem de
alimentos, utensflios ou outras superficies associadas dentro e nas
imediagdes de dreas de processamento alimentar, onde a sua utilizagao
ndo se destina ao contacto direto com alimentos. Todos os produtos
alimentares e materiais de embalagem devem ser removidos ou
protegidos antes da utilizacio do produto. E necessario um enxaguamento
com dgua potdvel das superficies limpas apds a utilizacdo deste produto.

Aceitdvel como lubrificante onde ndo ha possibilidade de contacto

com alimentos (H2) nas dreas de processamento alimentar e em torno
delas. Tais compostos podem ser utilizados como lubrificantes, agentes
desmoldantes ou peliculas antioxidantes em equipamentos e pegas de
méquinas em locais em que ndo haja possibilidade de o lubrificante ou
peca lubrificada entrar em contacto com produtos comestiveis.

Este produto € aceitdvel para utilizagdo como solvente para a

limpeza de instrumentos e dispositivos eletrdnicos, que ndo toleram
solugdes aquosas de limpeza nas dreas de processamento alimentar e nas
suas imediagdes, onde a sua utilizagdo ndo se destina ao contacto direto
com alimentos. Antes de utilizar este composto, os produtos alimentares
e materiais de embalagem devem ser removidos da drea ou
cuidadosamente protegidos. Este composto deve ser utilizado de forma a
que todos os odores associados ao composto sejam dissipados antes de
os produtos alimentares ou materiais de embalagem serem reexpostos na
area.

Este produto é aceitdvel para utilizagado como adesivo ou removedor

de cola, para remover adesivo ou cola de materiais de embalagem
de alimentos em dreas de processamento alimentar e nas suas imediagdes,
onde a sua utilizagdo ndo se destina ao contacto direto com alimentos.
Antes de utilizar este composto, os produtos alimentares e materiais de
embalagem devem ser removidos da drea ou cuidadosamente protegidos.
Apds a utilizagdo destes compostos, todas as superficies devem ser
cuidadosamente lavadas com uma solugao detergente aceitdvel e
enxaguadas com dgua potavel. Este composto deve ser utilizado de forma
a que todos os odores associados ao composto sejam dissipados antes de
os produtos alimentares ou materiais de embalagem serem reexpostos na
area.

Aceitdvel para utilizacgdo como TFT, LCD e agente de limpeza de

ecrd de plasma (P1), nas dreas de processamento de alimentos e nas
suas imediagdes. O produto sé deve ser utilizado de modo a garantir que
ndo terd contacto direto ou indireto com alimentos ou dgua potével.

Aceitdvel para utilizagdo em dreas de processamento de produtos

ndo comestiveis, dreas ndo processadas e/ou dreas exteriores de
estabelecimentos de processamento alimentar, desde que ndo seja
utilizado para mascarar odores resultantes de condi¢des insalubres, e que
qualquer odor ou fragrancia caracteristica ndo penetre numa drea de
produto comestivel. Quando utilizado em equipamento que serd
devolvido a uma drea de processamento alimentar, o produto deve ser
completamente lavado e enxaguado com dgua potdvel antes de regressar
a drea de processamento.

Este produto é aceitdvel para utilizagdo como produto de limpeza e

desengordurante para utilizagdo em dreas ndo alimentares, que sdao
utilizadas para remover dleo, cera, materiais resinosos ou outras
substancias ndo removiveis através da utilizagdo de agentes de limpeza
dcidos ou alcalinos. A sua utilizagdo € limitada as dreas ndo processadas
onde ndo hd possibilidade de entrada de vapores de solventes numa drea
de processamento. O equipamento ou utensilios de processamento
alimentar tratados com tais preparagdes devem ser lavados com uma
solugdo detergente aceitdvel e cuidadosamente enxaguados com dgua
potdvel antes de voltarem a uma drea de processamento.
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3-36 1031658 32673-AB 250 ml Aerossol 4B |7
3-36 1030015 10110-AS 500 ml Aerossol 27 |7
3-36 1030018 101 14-AA 51 Granel 24 |7
3-36 1030573 30362-AA 20 | Granel 24 |7
3-36 1030576 30364-AC 2001 Granel 12 |7
Assembly Paste 1031566 32604-AA 500 ml Aerossol 27 18
Belt Grip 1031557 32601-AA 500 ml Aerossol 27 22
Blue Mould Protect 1031988 32837-AA 500 ml Aerossol 27 20
Chain Lube 1032574 33236-AA 500 ml Aerossol 27 |7
Chain Lube 1030427 30033-AA 51 Granel 12 |7
Clear Mould Protect 1031991 32838-AA 500 ml Aerossol 27 20
Contact Cleaner 1031617 32662-AB 250 ml Aerossol 4B [4
Contact Cleaner 1030245 12101-AB 500 ml Aerossol 8A 14
Contact Cleaner 1030244 [2101-AA 500 ml Aerossol 8B 14
Contact Cleaner 1030246 [12101-AH 500 ml Aerossol 27 14
Contact Clean & Protect 1754386 33414-AA 500 ml Aerossol 27 [4
Contact Clean & Protect 1754387 33413-AA 250 ml Aerossol 27 14
Direct Contact Food Lube 1032738 33365-AA 500 ml Aerossol 27 |7
Dry Lube- F 1031561 32602-AA 500 ml Aerossol 27 19
Dust Free 360 1032458 33158-AA [25 ml Aerossol 27 14
Dust Free 360 1032381 33114-AA 250 ml Aerossol 27 14
Dust Free 360 Turbo 1032634 33286-AA 250 ml Aerossol 27 14
Eco Complex Blue 1030090 [0286-AA 750 ml Granel 4B 12
Eco Complex Blue 1030087 10282-AA 51 Granel 8A 12
Eco Complex Blue 1030088 10282-AB 51 Granel 8B 12
Eco Complex Blue 1030249 12127-AA [uberizadorpara o 8A 12
mais de 5 |
Eco Complex Blue 1030259 20123-AA 201 Granel 8A 12
Eco Foam Cleaner 1030086 10278-AG 500 ml Aerossol 27 12
Eco Leak Finder 1030156 10732-AL 500 ml Aerossol 8A 22
Eco Leak Finder 1752465 10732-Al 500 ml Aerossol 8A 22
Eco Leak Finder 1030155 10732-A) 500 ml Aerossol 8B 22
Eco Leak Finder 1030153 10732-AB 500 ml Aerossol 27 22
Eco Leak Finder 1030433 30058-AA 51 Granel 8C 22
Ejector Lube 1032598 33265-AA 500 ml Aerossol 27 20
EP Food Grease 1031461 32457-AA 400 g Cartucho 8A 18
EP Food Grease 1031462 32457-AB 400 g Cartucho 8B 18
Extreme Lube 1031564 32603-AA 500 ml Aerossol 27 18
Extreme Lube 1030442 30088-AA 400 g Cartucho 12 18
Flatscreen Cleaner 1031370 32221-AA 500 ml Aerossol 27 14
Food Grease 1031380 32317-AA 500 ml Aerossol 27 I8
Food Grease 1030263 20158-AA 400 ml Aerossol 12 18
Food Grease 1030100 10291-AA | kg Granel 12 18
Food Grease 1030622 30438-AA 201 Granel 24 I8
Hi-Temp Food Grease 1032027 32889-AA 400 ml Aerossol 8A I8
Hi-Temp Food Grease 1032028 32889-AB 400 ml Aerossol 8B 18
Industrial Degreaser 1030109 [0321-Al 500 ml Aerossol 8A I3
Industrial Degreaser 1030110 1032 1-AJ 500 ml Aerossol 8B I3
Industrial Degreaser 1030111 10321-AG 500 ml Aerossol 27 I3
Industrial Degreaser 1030114 [0325-AA 51 Granel 24 13
Industrial Degreaser 1030116 10326-AA 20 | Granel 24 I3
Industrial Eco Degreaser 1032701 33344-AA 500 ml Aerossol 27 13
Industrial Eco Degreaser 1032704 33345-AA 51 Granel 8A I3
Industrial Eco Degreaser 1032708 33348-AA 20| Granel 16 13
Inox Kleen 1030407 20720-AU 500 ml Aerossol 8A 12
Inox Kleen 1030406 20720-AS 500 ml Aerossol 27 12
Label Off Super 1031628 32668-AB 250 ml Aerossol 4B 13
Label Off Super 1031377 32314-AA 400 ml Aerossol 27 13
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Aerossol
Granel
Aerossol
Granel
Granel
Granel
Granel
Aerossol
Aerossol
Granel
Aerossol
Granel
Toalhetes

IDIOMAS NA
ETIQUETA
27

Inglés, alemao, espanhol, francés, neerlandés, portugués, italiano, grego
Inglés, alemao, espanhol, francés, neerlandés, portugués, italiano, polaco

PAGINA

|7
|7
21
15
15
15
I5
19
|7
|7
2|
22
12

NOME DO PRODUTO N° REF.? EMBALAGEM
Mutti Oil 1031569 32605-AA 500 ml
Mutti Ol 103026 20157-AA 51
NSR Food 1032089 32957-AA 500 ml
OzzyJuice SW-3 1032075 32948-AA 201
OzzyJuice SW-4 1032762 33391-AA 201
Ozzyjuice SW-6 1032078 32949-AA 201
OzzyJuice SW-XI 1032675 33327-AA 201
Pen Ol 1031572 32606-AA 500 ml
Silicone 1030901 31262-AA 500 ml
Silicone 1031667 32679-AA 51
SR Food 1032087 32956-AA 500 ml
Sugar Dissolving Fluid 103047 | 30204-AA 51
Wipes Clean & Protect 1032752 33381-AA 50 pcs
[][e] V.
cODIGO IDIOMAS NA ETIQUETA IDIOMAS
4B ES, PT, IT, EL Espanhol, portugués, italiano, grego
8A EN, DE, NL, FR, ES, PT, IT, EL
8D EN, DE, NL, FR, ES, PT, IT, PL
1 EN, DE, NL, FR, ES, PT T, EL, SV, FI, DA, Inglés, alemdo, espanhol, francés, neerlandés, portugués, italiano, grego, sueco, finlandés,
NO dinamarqués, noruegués
16 EN, DE, NL, FR, ES, PT IT EL, SV, FI, DA, Inglés, alemdo, espanhol, francés, neerlandés, portugués, italiano, grego, sueco, finlandés,
NO, PL, ET, HU, CS dinamarqués, noruegués, polaco, esténio, hiingaro, checo
EN, DE, NL, FR, ES, PT, IT, EL, SV, FI, DA, Inglés, alemado, espanhol, francés, neerlandés, portugués, italiano, grego, sueco, finlandés,
24 NO, PL, ET, LV, LT, HU, CS, SK, TR, RU, dinamarqués, noruegués, polaco, esténio, letdo, lituano, hiingaro, checo, eslovaco, turco, russo,
RO, BG, UK romeno, ucraniano
EN, DE, FR, NL, SV, FI, HR, BS, SR, BE, Alem3o, inglés, francés, neerlandés, sueco, finlandés, croata, bdsnio (CYR), sérvio (CYR),
27

RU, RO, SL, TR, DA, NO, ES, PT, IT, EL, bielorrusso, russo, romeno, esloveno, turco, dinamarqués, noruegués, espanhol, portugués,

PL, CS, HU, SK ET L, LT

italiano, grego, polaco, checo, hiingaro, eslovaco, esloveno, estdnio, letdo, lituano
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